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CHARTE D"ACCUEIL

Accueil

Je suis aimable, disponible, & I'écoute. |e respecte Les jours et horaires
d'ouverture et de visite guidie annoncés,

Jle m'engage & assurer 3 visites par semaine en juillet et aolt
minimum.

Qualité des produits
Je propose dis produits de qualité i réprochable dans le respect des
normes dhygiéne.

Visite guidée
Je m'engage b valonder Lo savorr-faire, image ot La gualitd, et le
processus de fabrication des preduits.

Dégustation - vente

le propose spontanement une dégustation au visiteur.
l'identifie clairement les produits proposés et j'affiche clairement Le
prix de vente au kilo ou & la pidce.

information et valorisation des 5 fromages AOP

d'Auvergne

Je diffuse la documentation prissentant la Route des Fromages et les

S fromages AOP d'Auvergne.

X le précise systématiquement mon appartenance & la Route et
mentionne qu'il existe d'autres étapes.

Je m'engage & une présentation claire:

= de 'ADP dans laquelle s'insére la production de U'étape

- des autres AOP d'Auvergne.

- de la démarche ADP.

Environnement

le m'engage b rendre Uextérieur de installation attractif, & entretenic
Uaspect général extériewr et & maintenir la propreté des abords.

e i Dot L (urtant quie possibli] @f je propose un Stationmement s,

Lieux de visite

le m*engage & rendre les lieux accessibles,

e respecte les normes d hygéne, notamment dans bes liewde production et je
propose un heu de digustation convivial.

Monliewdevisite dodt dtre situd 3 procamité immmiédiate du liew de transformation
[mains de 1km) sauf en cas de traite b Vestive,

Signalisation et signalétique

le miidentihe claorement par 'implantation d'un pannéau & UVentrise
de |'étape et je dispose d'un affichage clair et visible des jours et
horaires d'ouvertune et de visite guidée.

Toute remargue ou suggestion concernant la visite ou
I'étape en général pourra étre transmise a 'adresse
suivante: info@fromages-aop-auvergne.com
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Aménagements et limites
= Autoroute
E = Axe de type autoroutier
= Route principale
e Route secondaire
m Aulre route
e Parcours de randonnée pédestre
— Yaoie de chemin de fer
= = = = Train touristique
o = Limite régionale
m= mm  Limite départementale
= e Lirnite de Parc naturel régional

Vignoble

Informations d'accueil
mh Office de tourisme awcert b 'année
E Paints informations Parcs i

——
IEE Aires d'accueil camping-cars

Patrimoine industriel, architectural,
| histerique et naturel

th Edifices religieux et Art reman

| K chiteaux
i\;i Musées, Maisons d thémes,
L Sobmomusbes

Tourisme industiel —
ii Artisanat / ~ 3 j
I Sites insolites et remargquables

Jardins et parcs remarquables é/

Willes d'eaux ; thermalisme
et remise ¢ forme

b= o

Gy willes et Villages de caractire
Plus Beaux Villages de France
Villes ou Pays d"Art et d’Histoire
Sites Remarquables du Godt

=~

@ Loisirs actifs
[.J | Gels

Stations de ski alpin

Parcs de loisins et animaliers

Stations de ski de fond et raquettes

Lieux de baignade

Cartegraphse ACTULL - 33 (003 25 71 20 20
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o Producteur fermier

ﬁ Départ de balade
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Producteur Fermier
Cantal
Saint=Nectaire
Fourme dAmbert
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Blew d'Auvergne
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Fromagerie I'Ambertoise
AL mE ==

preduction fermitne est venue repindre

r
é
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lees rangs de L) lég:e e dfimbert. En effet, un peune
couplee, ﬂjuhﬁn Rﬁary. p:ﬁmpmsmxmim?iﬁ:u
ey Criank e Phrnbertoie = au sein meme de eoploitation farmitiale

Ili d'mn\agpmdummdlmmrtmpur:wﬂptqwﬁm
b vitrbe pour permettre aux visiteurs de voir La fabrication.

Sitwation: A la sortie de La wile dimbert direction by teman dastateon 4 2 onosar La
drpite = Visite: Sar r:'-mﬂm?.ﬁ-h_m-nnt_ ot & U Oiioe g Towrsmes dimbert, soit au
104 63 213 24 B4 - Vanbe: teate Usnndo, lund, mand, jeud, vendeeds et samedi de 1ih
2h "."eru!rud-l die 10k & PEH et dh Bih b Hih Formd le dimancha

rie LAmbertoise, Gwinadlle of fJulen RODARY, Ligonne - 63500 AMBERT
Tél.: 04 55 352464 - E =mail: framagerie lambertoise@sfe.fr
whwwe fromagerielambertowixsite.comfambertoise
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Alimem=

La Ferme est situie 4 1100 m daltitude, au-dessus de Valchviires et dAmbert,
& preotemité du Col des 5ulpe1.;uct des Haubes Chaumes du Forez, Les vaches
Abondance passent tout I'éte en estive, en pleane mantagne 3 1300 m, et y sont
traites. Lhnm:lupatumgﬂd‘altrtuduﬁtmho elle parfume le lait, Celui-ci
est transformé tout au long des saisons, dans atelier fermier
en Fourme dAmbert fermidre ATP ot en tomme de mantagne.

Sibuation: & Valorsises, prondne L route du Col dies Aprii 4 b on swevant b
mmnhfﬂw \ﬁulnphltl 1m‘h~{-r|r-'1wmlﬁpuf..+?u!t¢:

rre-pollof pueau'h ree- sepbemben * (roke 5 s forrt b THHES, posadel il df aekitor ch

aprie Lo tracte] - Vierike die & L ferme: tous bes pours entne 1ot 12h30 et de

i Th30 sasf prah ot demanche. Tows les peuds @ be merches dimbert

La Ferme dies Antoine de Boismenu. Le Perrier, 6300 VALCIVIERES

GPS: Latitude : 455370153 et longitude 3.8190075

* Sg ronsoignar su 04 75 B2 30 93 powr connalte La pdricde do montde an estive

Ferme Randanne

e : '&’@lﬁég

A1000 m & altitude, au coewr du Parc des Volcans d EM{FH:. laissez-vous guider
par le san des clarines ot vener b la rencontre de Iun- iee, Marnilyne, Fauling
et Rémi powr assister b Lo traite des voches [Montbs Abondance], déeoinir
la fabrication du Saint-Nectaine fermier et dlg,u:l-t:-r lrur: produits di la ferme.

Situation: & Aunines < Ferme dicouverte: visste gusdee sud rendez-vous les marndis
of jewdis & 17h on pallet ot sodt, sinon sur riservation [fermé du 09/07 au 18/07
inclus). Traite, = bitée = dos vodux, ateler fabacation et digustation. Prix: 4 €f
adulte - 3 €/ enfant - Godter  la ferme: sur riservation, groupes et pﬂrhtd#r':-
|capacité 35 porsonnes). Hormires: W0h30 & 12h - 15h & 19h - Pre B_Efgc
Viente au détail: le fandi de 15h b 1h et du mandi au sameds de 10ha Ehet de 1'5h
b 1ih. Ferrnd e dimanchae

ean-Yalére et Marilyne RANDANMNE, Pauline BRENDAMN| et Rémi BOMY

él.fFax: 04 73 65 69 50 - E-mail: gaccdesviolottesbiBorange.fr
wharw ferme-randanne.com

i dheberprament: Gt rural (3 épes] et chamibres dhétes: (M 7365 67 55
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Dans un cadre verdoyant, la famille GRATADELY fabrique depuis plusieurs
niérations du Saint- l:v:tim: qui est ensuite affiné en cave naturelle. Apris
détcouverte de la forme et des anima, vous assisterez 3 La fabrication du

Saint=Nectaire fermier. Vous pourrez ensuite décowrir la eave &' affinage. Et

forcément, vous aurez La chance de golter un preduit authentique en vous

disant que, maintenant, vous savez ce que vous mangez!

Situation: & 1km d Orcwal, dewction be Lac de Senveine = Visite guidde: toute [annde, du
Dl s vencheeh & W30 tcompter: emviron 1 h de viste]. Pos de visite bo weokeend et bes
s fivads - Wonte ou ditnil: towte [anndo, tous ls ours do h b B5h [dmandhe comerie]
Famille GRATADEIX. Tél.: 04 73 65 9199 - Fax: 04 73 6595 20

Gaec des Violettes

Sor.letz Lantu:re [ [ ] Laquﬁume
e

.

La Seciété Laitidre de Lagueville est une societé d'intérit collectif agricole
[SICA). Aprits la projection :om-munth d'un film sur la fabrication du Bleu
diuvergne et de la Feurme dimbert, une dégustation gratuite des produits

diz L Mason vous sera proposée, pmmmu , une petite balade vous mine
jusqu'a La Cascade du Trador en 30 minutes environ, De retour dans le Bourg
dz L,uquuuﬂtw prenr.!rea droite direction Cascade du Trador.

mﬂu F|I.r|1 |1:
du i U 26 h-_-. d& ﬂh

Wmmwm m ot rm ml.nimsum&
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Tél.: 04 73 22 18 00 - Fax: 04 73 22 16 08 - E-mail: sicoMlagueville.net
Ferme du Clos

o ¢.BmiE

ﬁqudmmhmmﬂtwmmfmmﬁsmm riiers contreforts
Ermmursd.lﬂam'fdu C'est Lb que paissent les vaches de

Ferma du Clos. De Uitevage 4 Vaffinage, chacun dans Uesxploitation connalt son
meittier et en a fait une passion qu'il partagera volontiers avec vous,

Stuation: & Chabannes, B3RS0 COUENOLS (Proamté o Sydst] = Visite: de La ferme (trats,
fromagenic.. | ot dégustaton sr réservabon du lundi au vendredi = Vente su ditail -
cha lrach s e imm 1Bk ot cla 150 & 19,

Pl it Pttt i lurch ot

Famille TARTIERE, Tél.: D4 73 79 30 97704 73 78 20 318

E-mail: gaudthﬁrmuﬂ:mﬂoﬂnﬂw fr = wwrw.gaocdelafermeducios.ir
Retrouvez-nous sur: [ GaecOelaFermeDuClos

o Gaec des Croix de Chaze g
LS

Embeitant le pas de ses deux fréres, Dominique, le cadet, s'est lancé
dans la fabrication de fromages voila prés de 15 ans. Et pas n'importe
uels fromages: pendant triés longtemps, i1s ont été les -um-: fabricants
ermiers de Bleu dAuvergne et de Fourme dAmbert. lls ont depuis été
rejoints par d autres transformateurs fermiers.

Situation: & Avize, lieu-dit Chazellos sur la route du chhteau de Chozelles
GF5: 2 BOE40/45 BODES - Visite/dé I.'Il-‘iltr\bﬁ ditmanstration de La fabeacation
SOLUS pdq"au 30 personnes max [durée 'IhSEI] En juillet [& partie du 'Il‘-l, Les
wudis b 1BhZ0. En aclt, les mardis M wudis 3 16h 3 [jusgu'aw 3* jeudi d'asdt]
Inscription oblrtmre ou 04 73 2179 78 - Vente au détail: toute Uannde du
lundh au vendred: = 10h 5 12k = 15h 5 19h et le samedi: 10h 5 12h - 17Th 5 19h
Fas de groupe, Vente également de Saint-Nectasne ot Salers

Christophe, Deminigue et Bertrand VERGNOL. Tél.: 04 75 2115 28 -
wwnw vergnolfrenes fr
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une petite digustation! pourrez également vous promener dans les ervirons
I didcowverte du chiteau de Mursd ot du Lac Chambon,

Sitwation: Beaune-le-Froid, rue de Clermont - Visite guidée : juilletfaolt le
liendh, mards et meecredi matn 3 9h pebeises [compter 45 man). Autres pérodes
sur iisereation. Groupe sur réservation = Venbe aw ditail toute année, tous
les jours de 9h 4 12h et de 1h 316020 sauf dimanche et jours finés
Famille TIXIER. Tél.: 04 73 88 8110 - Mobile: 05 70 42 74 10

E-mail: david. tixierD632@orange. fr

o

La famille Rowx vous accueillera su eaur d'vn site o
faire découvrir la fabrication de VADP Saint-Nectaire, L'
pessibilité dentrer dans leur cave d affinage naturelle,
Satuation: nuse dies Broygines & Booune-li-Frosd, face s dhermin des Ceees - Visite gusdibe:
tours bees jours e Sh30 a T, be demanche sur rerdez vous. Growpes s nisenvation - Vente
o el Hew s Livs jonurs e Sy B 200 [ f b rrisrierench sprlrs-rredl]
Famille ROUX Stéphane. Til./Fax: 04 73 BB ES 85 - 04 73 BRE3 N
Maobile: D6 05 69 33 92 - E-mail: carcline, borrel@orange. fr

10
c.DEE

Dis La traite achewie, La Famille POMS élabore son Saint-Nectaine fermier qui
wa ensuite mirs dans une cave naturelle datant du XIVe sidqele. La recette
familiale est mrlsc de génération en génération, dans le respect du cahier
des charges de VAQP; un i-nran't milange d'authenticité et de savoir-faire,

Situation: B-NWM le-Frosd, ree des Bru%ru Visite guidie gratuite et
ﬁiﬂuﬂ 5 juilbet ot acdt bous les pours & 10030 [compter Th de wiste]. Autres.
mndm vous = Venbe au ditail: toute I'annde, tows les jours de Sh

Ferme de Lambres

Ehiﬂnduuhhmh
-
e EE e

La Famille FONS. Tél.: 04 73 B8 64 75
Sur La cormmune de Saint-Nectaire, dans un eadre naturel présend, I'équipe de
La Ferme de Lambres est hevrewse deveus accueillir pow pa-ru?r SO0 SAVDIr-
faire ot sa passion. Venez découvrir ses vaches laitiires et sa fabrication de
Saint-Nectaire fermier,

Situation: leu-dit Lambres -

Gaec de la Route des Caves
e GE

ionnel paur vous
r, wous aurer la

Visite guidée commentée de la ferme®: Sans
réservation, toute Uannée du mards au samed & 17h ([durée 1 higratwte] - Visite

ourmande: [assiette décowverts des produtts de La ferme] et personalisée®:
Eur réservation, toute Pannde du lund au vendredi. 7 €/ adulte et 3 E/ onfant
[Hunie 1h30] - Vente su détail: vente directe die natne production Fuxnar;i'lu AP
Samnt-Hectaire, toute Uannde du lunds au samedi de 10h 4 12h 30 ot & partir de
1Tk, = Sand valiie da T4es S Nin & annde 04 jours Sivds

Owtre la vue imprenable qu'offre le site sur le Puy de Sancy et la Vallée de
Chaudefour, vows pourrez profiter d'une visite guidée de La fabncation du Saint=
Nectaine suivie d'une dégustation ot dune vi l-librud-uk‘nxphitltimnﬂm:
attendent veaws, vaches, cochons, moutons et bien d'autres encore.,

Sebustion: 5 Mol fnen b [(¥hon du Tourmme, provdie s DB, dievetssn Monkalio ot fasost,
sarerir-cirtter oot g Lo e - Virsite gratute de L fabication du Gamt-Hoctare
et disgrustation TJunawﬁnm + bowrs bes jousrs 3 Sh et & Th [souf Le warebeend] -

Toute Fannde pour los ;:mvfﬂm résensaticn,

Vmbhmntmhahdi plostation et vento su ditad des prodiits de la forme:
[Saant-Mectars, l':a-n!aL barochar de bormemae, yaourts, charcutens] ik, solt et
septemben de Oh 3 1h ot de 14h 3 ¥3h30 - Lo reste de Lannie dtJl-: Ehﬁdt"h-:l
Eh0 - En dohers de cos hormnes, sur ronsdez-vous

Alain, Thierry et Tristan EEH‘LIE\I'E Mobile: 06 12 OF 65 78

rme-oiseaufforan - www, saintnectaire -ferme-oiseau,com
: latitude: 45.559639 - ngmldt 2.914531

Gaec du Bois Joli
c. Bl G s

D jusirn & ik, vous commencer vatre visite b Super Besse, pour assister
librement & Lo traite & Uestive. Vous pourrez subsre ensuite e Lnt&‘lsqu‘n 1]

rie o Calou vous accom pour une visite commentiée de Uetable
et de la fabrication i 18 h, suivie dune dégustation,

Sitwation: i 4 km de Sent-Hectarr et borol, 4 10 km de Besse (s La 0046] beuedit La
Chasz: B3520 ST-DIERY - Visite : pariant ks vaconoes soolsnes ou lund su vendred
5 1Bh. Week-erds, jowrs finis et hods vacanos scolmnes: sud nender-vous - Yente
au distail: ADP fromagiers ssarpnates et does touste Darwder, o lunch o ssmedt
e BRI0 5 12h 30 ot de ki 4 T9h, lo dirvansche ot ours onds: do 9h b 1ha et de ThED 4150,
Famille CHASSARD. Tél.fFax: 04 73 96 32 6 - Mobile: 06 B3 48 2815
E-mail: sarldubeisjoli@orange.fr

14 eace iz s st
o, 1

Situds au pied du Sancy, 5 19100 m d altitude, les piturages sur lesquels vivent
les bittes de jean-Paul et Bamien CHARBONNEL mnt riches dune multitude
de plantes différentes - gentiane jaune, achillée millefeuille, grande berce
et fenouil des Alpes - et permettent & leurs 40 vaches de produmr um lait
de tris grande qualité aux saveurs uniques, Pour vous faire partager leur
passion, ils proposent une visite commentée pour découvrir La fabrication
de UAOF Saint=MNectaire.

Situation: 4 Chastrea, derritre Uiglise - Visite guidiée : vacances scolaires.
toutes zones: bes mardis of jeudis a 19015 sur gendez- vous. En fonction des
contraintes & exploitation, be GAEC de la Bonne Eteile se risorve ba possibilibg
do modifier les jours et hosaires de visite, Autres phriodes, grmmv rendoz-
vous |accunil possible de groupes de 30 4 40 pers] = Prx: 2 €/ personne -
Vente au détail: toute Uannée, [Saint=Nectaire, Bleu dAuwergne ot Salors
dpslemont] du masd au samedi de 9h30 5 15k ot de 120630 5 19h ot lo dimanche
de Gh30 5 13h.

Jean-Paul CHARBONNEL. Tél.: 04 73 2155 22

E-mail: fermebonneatoileforange.fr
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Gaec de Bertinet

@ e [0 e

Le Saint-Mectaire & la ferme de Bertinet. Aprés la traite des vaches,
venez partager notre quotidien le temps d'une fabrication de fromage.

Situation: & St-Donat, Beu-dit Bertinet entre La Tows-d) et Besse/Super

Bosse - Visites individuelles: 17h 30 tous les jours souf be dimanche [la visite

o3t commentie les mardis ot jeudis pendant los vacances d'ébil. Groupes

Fﬂ-ﬂl pars.): le matn sur rdseevation - Wente au ditail: du lund au samedy
L matin @t Uapods-mids b partic de T6h)L

Patou, Dominique, Patrice et Nico. Tél.: 04 75 22 30 68

E-mail: gae qumum“ nat
Ferme la Clef des l.'.hlmpl £

® e

Face au Massif du Sancy, dans un espace priservé (1% prix concours
prairies fleuries), Philippe et Hathalie vous riservent un accueil convivial
dans leur pl.:tl-te ferme familiale datant de 1886, De L'ancienne salle
commune a L aE_nl;ulI:urc- d’ ll.lll:!l-ll'\d hui ¢n passant par les animaux,
venez partager leur quetidien le temps d'une matinée. Leurs
spacialités ? Les miniatures! Animaux nains et méme Saint-Nectaire
petit fermat (600 gl pour le plus grand bonheur des petits ot des grands.

Situbtion: A Bedge, su rond-point du supermarchi, fSuwre Lo direetion
Valbeleix sur 5 km (036-pont dAnglard-0127] puis 1 & gauche [Champs)] -
Visite vacances estivales: au moins 2 visites commentées/semaine,
peniralernent le march et le '\.t'nd'rm.l matin a Gk L'E! urite emanan Sh. Groupes
toartie U aredi Lo rencdez et (tanf solon prestaton ) Autres péaadet e rensaer e
= Ferme pédagogique: [Acoes libre S-ET':I seau pour nournir wolailles, chivres,
lapans... - .lroﬁur tomme=: [7 € par famnille] mvatation en famille & la premidee
atape de la fabncation du Sant-Nectare - Vente su détail=: Sant-Nectore
|petit ot grand format) et produits fermiers tous les matins ou sur rendez-vwous
® jorars o Pawaire sefon L plvioce ™ jcurs o horaines tamceptibden o iitre madiids sekon Mactivith agriocie
£ Lo mgtia

Mathalie et Philippe GRAMPEYRE, Mobile: 06 75 54 71 40

ts
‘ E, Ferme de la Rnse das Ven
5 i B e

Evelyne ot Céline GOLFIER, mire ot fille, ont plaisir i vous accueillic dans
lewur forme & 1100 m daltitude ?werI- faire découvrir Lo traite des vaches
Mentbéliarde [dégustation du lait frais, humm!), la tétée des petits veaux
ainsi que Lla fabrication du Saint-Nectaire f:rmm, suiie de son al“l'mngr: en
cave naturelle. Céline pourra également vous indiquer un départ de balade
prits du lac de 'Esclauze [promenade familiale, compter 1 h). Un agréable
apris-midi en perspective.

Situation: située & 5 min d'Eglicencuve-d Entraigues, prendre directinn
= Lae de 'Esclanze = Au licu-dit = L'Esclozette =, vous étes arnvis! -

'Ul:ltt guidée: uniguement en piricde estivale du lundi au vendredi

Ldnr artllgega visite guidie b 17h45) - Vente au détail: toute Uannée
i

Famille GOLFIER FAURE, Tél./Fax: 04 73 7193 33 - Mobile: 05 88 58 37 27
-AUVETEE.com

E-mail: fermedelarosedesvents@orange. fr - werwweekend

Gaec la Cime des Prés
cLEEm

A 1100 m o' altitude, La ferme familiale du GAEC de La Cime des Prits vous ouvne
ses portes pour vous faire déoouvris de vraks produits fermiers. Suivez 3 km de
petites routes de montagne accessibles i tout wihicule qui vous conduira sur
notre exploitation. Vous pourrez découvrir la traite 3 Uestove b Vextérieur avec
une vue imprenable sur les Monts du Cantal et le Massif du Sancy Uéte et dans
notre bitiment Uhiver, Ensuite, nous H!-I!-t!mﬂi a La visite commentée de La
fabrication du f.imu: Saint-Mectaire fermier. A la fin des visibes, vous aurez
bien rmérité une petite dégustation! Neus ns dgalement un ter &
la I‘urmua'lEh avec les produits de I.m:g‘:i ation avant La visite dela traite
ou sous forme de p:trt-dntuumr vers 3h30 avant la visite commentée de la
fabrication de Saint-Nectaire. Réservation obligatoine,

Situation: A5 min d' Eglisenewve prandre direction Espinchal, Au pont, tourner
& Ehll{:ﬂ-l! Se tenir tout lo toemps sur la ﬂl'ﬂliﬂ' Sunere Rﬂdﬂﬁﬂﬂ arfivié au
hameau prendre sur la gauche, contmuer sur 1 km, vous dtes somvis! - Vieite:
Tous les jowrs prﬂdant les wacances scolaires - Golter & la ferme ou petit
dijeuner: sur nisereation uniqguement La veille au 0B 28 19 51 01 [pric 5 E) -
Traite & Vestive: entre 17h30 ot 18030 [visite grotuite). Fabrication du Saint-
Moctaire & partic de 19k [visite gratuste). Hors vacances scolaires sur rdw =
Wente au détail: toute "année, .1E1lﬁ|mr du lurds sy samedi de Oh & S0k

Tél.: 0475 7153 88 - Mobile: 06 28 19 5101 - E-mail: refau@wanadoo.fr

O o

Drile de nm rune entreprise auvergnate! Cest dans les annies 1930
que Frantz wn. HLI s'installe en Auvergne, dabord comme simple f

loin de =a Sursse natale. Il fonde par la suite cette Laiterie qui a aujourd hui
ses lettres de noblesse. Reprise par son petit-fils Pierre, :‘muu.uurdhul
entreprise qui emplobe 60 personnes.

Situation: & lentrée de Condok en vanant J Eglisanasm-  Entr, 4 - Activitd:
fabncation et affinoge de Samt-Mectare lasteer ot affinage de Sant-Nectare fermar -
Wisite des caves ot tation: du T pillet au 31 acdt, los mardis of jeudks & Tdh sar
néservation. Les sulres jours, prosection d un fillm sar Lo fabrcation - Wente au détail:
ﬁ:rlnlummtmjmvmmneﬁhi 12h et de 15h & TTh30, samed de Sh 5 12h
% Sarson [du T septembne au 30 pEn] be masrds et be sameds de 9h 4 120
S sur le domaine

TEL: 04 7178 51 22 - wwew.walchlifr
du Col de Serre [2h) é

Départ du parking du col de Serre, direction le
f.rrque d'Eylac l:.urqum cigre) puis :.:.lge
dirvant Le burn}.d'ﬁ ML et Mme
[mu:k o bl m au sudfouest du

Fromagerie Wilchli

Decouverte des burons

Société Fromagére de Riom

Au coour des zenes 0 appellation des frmqgﬂ AOP d'Auvergne, Sonia vous
accueillera pour vous commenter les fabrications de son entreprise, Vious serez
séduit par Lavue p ique sur l'une des plus belles caves d'affinage de Cantal
de ln region. Enfin, elle vous imdtera b une dégustation des 5 fromages ADP
dAuvergne ot vous indiquera les bonnes adresses du Pays Gentiane,

Sttuation: n plosn comer de Riom: isvh'lmta.g,nn en direction de Saint-Etsenne
de Chomerl. GF5: H 45% 28.16.05 E 2° 6604 28 - Film et station: du 10 juillet
au 2 septembee, tous les jours sauf dimanche de 9h30 & 1Zh 20 ot de Mh &
18k 30 - Vente au dbtoil: toute I'année du 4 coptembre su 2 juillet de 930 &
12hetde 13ha 'I.'l'hduma-r\ﬂiauwndrlﬁ, L samedi de Sh & 18 h. Fermature le
dimanche et lundi, Du 1||.||Il|ﬂ: au T septembre, tous los iwr:mfdimam:hr
de IhI0 5 12hEH ot o 14h 318020,

Tel.: 04 7178 28 79/04 7178 00 06
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Situation: ferme sitube & 15 km dr Bomnds- endrection de Murst sur Lo 05 me
Ramaciet iy Fippirt - Visibe pruselbe: bostie e, Bours bees ratins. 5 Sih - Vienbe s détnil: toute
Vi fowrs b pours: der BEh 300 206

Huguette et Alfred CLAVEL. TEL/Fax: 04 71 20 1 86
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Sitwie au corur de la Margende 5 1050 m d altitude, La famille BONNAFOUX
vous accueille et vous fait découvrir son exploitation, ses Montbéliarde
ot 5a vue imprenable sur les Ments dAuvergne.

Situation: les Louteioes, 15500 Ragesde - Visite guidée juiltet et solit: les lunds,
merorecks o verdnedis & 10h, vous poaTer sumeir Lo fabricatson du Bleu dfuvergne [ler
Ehm: e Fermier o Or du Scemmeet de UEbevape 20715] susae o une visite des petits veaux

et S0 LerTrend por una chiustnton grobuste de toas nos produts trenaformés
u.lrl.',ahm'ru.' - Wisite de : Ronetie o s nincler o - Yerite au ditai: toute
'annde, bours bes pours sauf Le dimanche

Faenille BONMAFOUY, Mobile: 06 72 48 28 01/06 77 54 97 05

E-mail: serge. bonnafouxBwanados. fr

le ehemin situd derridne La Ferme de la
Bonne -nﬂuﬂhnd-&ﬁ‘-ull-ﬂprh

village, tou ller & Chastreix
Elm:jr Ebri"v:r'la-sli nrué,"t;mrnr la

: La Fonta par
Elul d- ski dtfnnd puis récupérer Le GR30

Chastreix a pied,
a cheval...
23 km)

apejeq

i llHuu h.. pl.ll'l Meynial, le Bois de

uvet et retour par le PR.
&

Gaecdes Vents B
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Depuis plusicurs gindrations, la famille BOUDET exploite la ferme dans le
hameau du Ventoux, entre Massiac et Murat, Cest donc tout naturellement
gue Michel a repris Vexplostation en 1998 pour fabriquer VADP Salers. Prenez
L termnps de vous arréter pour assister i la fabrication (1h30), visiter la cave
aaffi , renedie visite aux porcs en plein air ot teeminer par une dégustation

dos rndel‘.nl’um. dans un site magnifique d'ol Uen peut apercevoir
tous les sommats du Massif Cantalien, " g we

Situation: & Fernidres-5t-Mary, prendre Lo duection = Lusclade = - Visite guidée:
du 5 juillet au T septembie (le matin b 10R), tous luéwri sauf Lo maedi ot le
wirek-end. £ € par adulte et 1€ E-‘" onfant de plus de & ans - Vente au ditail:
toute Uannde, de 9h & 18h [sauf le dimanche apois-midil

Michel BOUDET. Tél.: 04 7123 7199 - Mabile: 06 75 42 64 1

Ferme du Ventoux

E-mail: boudet.michelBwanadoo.fr - www.ferme-du-ventoux.com

Bienvenue au caeur du Cantal, dans les paysages magnifiques du Parc
Haturel Régional des Volcans d'Auvergne, entre Murat et Saint-Flour,
Avec ses prairies naturelles, ses 40 vaches Mmthil:uardt sa fromagerie
i la fois moderne et traditionnelle, ses fromages fermiers au lait ¢,
la Grange de la Haute Vallée vous cuvre ses pertes. Venez déguster
AOP Salers, Cantal, Blew d’Auvergne, ainsi que ses yaourts, tomme
fraiche, = St-Timothée » ot « Rignow »,

Situation: sur la commune dAlbepierre Bradons, au lieu-dit Pignou, sur la
4 G900 m de Murat direction ;alnt Flour = Visite guidie : toute année

le jeudi®. Pour les = petites vacances = les mardes, mercredis of jeudia®, hallot ot

acut, du lusdi auvendroes®. Insemption 5 V0T do Murst (04 71 20 05.47). 4 €/ adulte,

2 € pour Les 10-18 ans et gratut pour bis moans de 10 ans. Visite de groupes

sur rendez-vous = Vente au détail : magasin owvert toute U'annde [horaines au

06 OF 50 65 1), * 0 6030 & 1730,

Alain ANDRE, Michel CHAMPAGHAC. Mobile : 06 OF 50 65 B1

E-mail: grangehautevallee@orange.fr - www bleucantal.fr

Bernadette RODDE et ses deux fils Eric et Lionel auront Le plaisir de vous

mantrer les gestes depuis la tmtn_]u«:iv u'd la fabrication du fromage AQOP
Salers, Votre visite se terminera bien évidemmaent par une dégustation,

Situation: dans le Claux, peandre la direction do Chamalidres, commung du Clace: -
Visite guidée: du 1 mai au 15 nevermbre le lund) et le mercredi. Dibut de la
traite b 16 b [dunde 1h30). Pendant les vacances scolaires, la maiton de l,u
Montagne de la commune du Claux organise une randonnie a::unwd%n
3:.- & termane par une visite gusdée de Lo ferme (traite & 16h) départ en
pd-yrmm Réservations au 04 71 78 93 88 - Vante au détail: toute | mnﬁt
sauf le dimanche et jours firis de 10k & 19h

Eric ot Lionel RODDE, Tél./Fax: 04 7178 93 68
Saint-Bonnet de Salers

D S

Mthmhhmmihwm#m
i diepuits. 1956 fabmique dutanl:al: ADF au Lt
%mfmmmplusun&ﬂmmm
cru fait uniquement avec du lait de vaches de race Salers. Vous dicouvrine: un
ﬂpucu dudpmuctm un couloir de visibe de nos ateliers ot notre boutique de
Auwrvergne. Sur place, vous pourrez également déguster les produits,

Situation: 5 5km de Salers, 15 ke de Maunse - Propection film et vernbe au détail:
{derdse B0 min] psllit ot ab_.'..'tﬂ-:‘ﬁh;i 1] o stop bous !!". oS :I!-I'fﬁi'ii.‘_'\.’l-'\.ltn‘ﬁ Bh15]
i et septembes de 9h b 12h et de 1h b 18h. De mas b octobre do 9h & 126 ot de 1h
517 b s el s visnclriscl o8 | sarnech di Gh 5 12k

Tid.: 04 169 12 22 - Fax: 04 7140 76 14 - E-mail: coop.st.bonnet@&wanadoo.fr
Bicooperstivesaintbonnetdesalers

Coopérative de

De buron en buron,
au col de Prat de Bouc

L au col de Prat de Boue.
£ itinéraires ragu 5, 1itinéraire ski de

fond. Location de matériel, salle hors sac,

Domaing Lioran Haute Planéze.

2 Tel.: 04 71733213

E-mail: domainelhpBorange.fr
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Exploitation familiale située dans vn villsge de caractdoe, Thinkse ot s enfants

sont heursu de msmiﬁrﬁt di vewss faire ﬂémwn toute leur garmme de

qualitis, parmi lesquels Cantal fermier ) Salon

hl'ﬂmtm puis Fermiers &'Or au Ewm’tdnﬁ nﬂZ‘DﬂB..ﬁ.m ph?t'
z awrssi s charcutenies, des plats cuisi

darmbert, du Bleu et du Sant-Nectaire fermer. pmmdég;m

tous ces produits et Le meilleus accueil vous sera risens.

Situation: 5 10 km de Sslers, b prommaté de Loupine, Pleaux - Visite
de Lo fabrication: du lunds au vendredi de T0h30 & 11h45 du 1
au 15 nn_hrmhm [ﬁh’l!hl‘tf pour les moins de 10 ans sinon 1€] =

ou détail: toute Usnnde, du lundi su vendredi de 8h b 12h ot de 14h
5 20h. Le woeek-end sur rendez-vous au 04 7168 40 11 ou 06 08 62 74 OF.

MM, Daniel et Christian SEVESTRE
Tél.: 0471 69 40 11 - E-mail: burendefages@gmail.com
wienw.au-buron-de-fages.fr
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Le Salers est une ADP exclusivement fermidre: autant de producteurs
?ue de nuances dans les produits| Cest ce que vous découvrirez au

| de cette exposition d’une grande richesse [musécgraphie, vidéos,
diégustation commentéal,

Situation: La cove de Salers, Lieu-dit = Los pr-.n des Faurg =, 15140 SALERS -

rture: puillet/oalt tous los jowrs de 9h 5 196 - Ha-.-';un.n’mpltmbm’mtobrc
de Gh 5 12k et do 14h b TTh30, foerend le dimanche. De novembre b fin mars, tous
Les matins de Gh & 12h, fermié be dimanche. Pendant les vacances scolaines dee Mosl,
auvert b lundh, masd, peudi ot vondrods de 3h 4 126 ot de 34h 3 Th et e mercred:
et sameds, ouvert de Sh b 126 - Visite libre et dégustation gratuite : Vous powaes
fanre le chosx dfune ardoite disgustation de tros Selers différents (90 gl powr 2 €
Mme BRUGEROLLE Nathalie et M. VARLET Dominique.

Téd.: 04 71659 10 48 - Fax: 04 716915 75 - E-mail: contact@e svedesalers.com
Boutigue en ligne sur www.cavedesalers.com
Gaec Baduel

@ BHEE E:i

La ferme Clidart se situe sur la commune de Fontanges au corur de la zone
valeanique du Cantal. L'exploftation se compose d'un troupeau de vaches
laftidres de race Montbéliarde pour la transformation fromagdre et d'un
troupeau de vaches Salers allaitantes. Au-deli des fromages (Cantal, Salers,
tomme de montagne) vous seront également proposées des charcuteries
produites & base de porcs nourris exclusvement des sous-produits de La
transfarmation fromagire,

Situation: entre Sant-MatarValmenows ot Selers, drection Fontanges - Visite guidée :
s reraier-vous b e, oo of vendreds b 15 (posalla de reomaeer des cors 4 15h) -
Ve ow dbtnil: chs 15 mord 20 15 Pevvenibne, teas bt jours do B0 5 10R30 et de Bh b B5hi0

Cathy et Sébastien BADUEL, Tél.: 04 71 40 73 B9 - Fax: 04 71 40 73 69

Ferme Clédart

Mobile: 06 8T 50 05 47 - E-mail: baduel.sebastien@wanadoo.fr

@ Gaec de Conches
BRLEE

Cest au Lieu-dit « Rogier » que L famille LAFON aura le plarsic de vous faire
dicouvrir les différentes étapes de La fabrication de LADOP Cantal et de LAOP
Salers, de Lo traite ot de Ly fabrication jusquau départ |'i-aur Vaffinage, pour
finir, bien entendu, par une digustation des produits de Uexploitation.

Situation: entre Saint-Chamont et Fontanges, = Rosier = - Visite de La ferme et
ol i 8 cactobne, o fonek ou samech & 9h ot T5h30 - Découverte de b trasto.
BB Visite ¢ 2 B psrsoran [gratuet pour biss enfnts de maonns de 9 o] -
'Ihl'rh au itanl: toute [arnie, dulunds au semed dﬁhiﬂﬂ. dimanche de 8h 3 Tih
Farnille LAFON. Tél./Fax: 04 7163 27 42 - Mobile: 06 70 51 67 41
E-mail: lafon.eric15@arange. fr

Gaec d’Anglards-le-Pommier [y ‘-.

DO HAE==

La ferme est une exploitation installée dans des batiments & Varchitecture
traditionnelle. Les 60 vaches laitiéres Montbiiarde [rousses et blanches)
profitent de 70 ha de piturages. Producteurs de Salers I'ébé, ils se tournent
vers VADP Cantal U'hiver, larsque les vaches ne sont plus en piturage. Nes
preduits: AOP Salers et Cantal et autres produits laitiers.

Situaition: 3 Arplesds-e- P, 3 liourst d b gomrnne e Sart-Corran, 5,20 ko nond
effurilne, sur la oot de Solevs et do Teuenemis - Wisite de Ln fabricabion [Th30): uraguement
L sty o s & céormiwe, o render o, imaocmam 1 perscnnes! = Vente au ditael :
St Uanendse, o lumsds s s She & W, L samoesdh marben s Lo manchis ditundlac
Chantal et Gilles BENECH ot Otivier METAIS, TéL: 04 T1 43 60 75/04 7147 67 72
E-mail: ferme. danglards@wanadoo.fr

=
@ Ferme de Laveissiére ?_j
s

Cela fait quatre géndrations que la petite ferme Manhés est situde
dans la magnifique Vallée de la Jordanne. Aujourd'hui, Isabelle et Gilles
sont heureux de vous receveir pour vous prisenter la fabrication du
fromage ADP Salers,

Situation: & Saint-Julien de |ordanne, rn!ieflrﬁue. de=Jordanne et Mandailles,
sur la route du Puy Mary - Visite de la fabrication et dégustation: J=u1l-:’t
et aout le mardi ot e jeudi 5 18h. 2 €/ peesonne [gratuit powr les maoins de
% ansl. Groupe sur risedvation de mad & octobre - Vente au détail: fromago et
charcutene toute Uannides, sauf du T diccembee su 30 mars; tous les jours die
Dha Mhetde Whi20h, -5nuF dimanchi aprés-midi

Contact Isabelle. Mobile: 06 22 29 33 28 - E-mail : manhesgilles@efr.fr

(33] ooccietacoanie |
Gafealslel

D'un cbté le Puy Mary, de Uautre Udveyron b perte de vue, Laurent ot Béatrice
RO seront heureux de woeus acoueillir dans oe liew dngaamnt pour vaus
faire diecowerir leur fabrication de VAOP Cantal et de UADP Et, pourquai
ne pas poursuivre votre visite par une petite balade dans les muntas.nﬂ
envirennantes auvergnates, a la découverte de la faune et de La flare, sur
les traces de troupeaux b l'estive.

Situation: & Badadlhae, entie Arpaen-sue-Cine ot Vie-sue-Ciee [route possible
par Polmanhac) = 'll'i!.i!i uidée: du 15 avril au 15 nwmblr lundi, marcreds,
wendredi & Toh45 -_"n"lng au détail: toute Uannie, du lundi au vendredi de
Bha kot de 17h & 19hR
Laurent et Béatrice ROUX, Tél.: 04 7162 46 43
E-mail: gaecdelacalsadeSorange.fr

EﬁRL Caldayroux

@ B0 Ee=

Clest dans une ambiance familiale que vous découvres ici la fabrication des ADP
Salers et Malmrm enzuite i la dégustation, b la fremagenie, des ADP

FeMagTie, Vous LEFrsent Vious promenss
librement & la découverte des animaw: de E;”nmw&ﬁa

aussi de la flore sauvage.

Situation: i v, dirvctaon Miordsaby (Flodies ) - Wisite, Lo plricciondie
fotaricaticn chu Suliors, o 15 avnd oo T8 novarnbne, owes les jours o law..rtL a'ﬁh!iﬁ[ﬂ.l-'l.t
dferneron Th] = Venbe su ditasl: boute Dannde tous bes jours, de B0 T3 [ be dmancha)l

Georges ot Vincent CALDAYROUD. Tél.: 0471 64 28 68 - Mobale: 06 88 57 73 00

35,

Une pocasion uniquee devoir un outil de hgrande échelle ultramoderne,

par Le biais d'une visite commentie. 5 Serel mmmnh dans les atelers

de fabrication et daffinage grice aux coulpirs vitrés qui sillennent les locaw,

gwr ensuite profiter d” umrmumtm des produits de la maison, dont les
OF dhuvergne, bien ent

Situation: b Saint-Mamet-la-Salvetat, sur la RN 122 dans le sens Aurillae-
Mours, su 2 earrefour ST-MAMET [no us«nmrﬁnnhﬁlo&nkhm-lﬂamgl
prendre b droite (panneau Route des From, 1. Usine de la Chitsignecae
= Visite guidée: du 1 jsllet au 31 sodt; mercredi, vendradi: debut do
la vasite o 10h précisoes. Privoie ervieon Th 300

Tél.: 04 7146 81 50 - Fax: 04 71 46 8176

E-mail: martine.maffre@groupe3a.fr - werw les-fromageries-occitanes fr

Ferme de Labouygues

hons, veaux...), mais

nes

B

Les Fromageries Occita

W% Appellation d'ORIGINE Protégée AUVERGNE

Cantal = Saint-Nectaire * Fourme dimbert « Bleu dAuvergne « Salers
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“Auvergne est une des principales régions de production

fromagere dappellation d'origine avec prés du quart de la
production frangaise ¢t pas moins de 5 fromages d'Appellation
d'Origine Protiégie [A0F),

Le Cantal
3 raisons de ne pas |’ clutl-l.ier

| i d
est L doye

gon affinage
«Le Cantal Jeune, affiné de 1 i 2 mais,
a une croldte fine de couleur blanche. Sa pate est souple
et ferme a la fois, lui conférant une texture fondante. C'est
avant tout un I’n:lrn.age plaisir a la douceur caractéristique.
Il posséde un golit agreable de lait et de beurre.

«Le Cantal Entre-Deux, affiné de 3 3 7 mois, le plus vendu,
plait au plus grand nombre. Sa crotte = boutonnee dorée » et
sa texture maillee, fondante, issue d'un double pressage, sont
la carte d'identité du Cantal. Son godt fruité avec des notes de
noisette et de créme fermentie laisse un agréable souvenir en
bouche.

« Le Cantal Vieux, affiné plus- de 8 mois, est ol
un fromage de gastronome. Sous sa croute

brune et assez epaisse, il posséde une pd-l:l:'

plus foncée et friable. En bouche, son golt est

puissant, persistant et dis notes épicees. Cest j'
l'expression parfaite du savoir-faire des fromagers A, o
et des affineurs, a

Le Saint-Nectaire
Le golt des prairies fleuries

Le Saint-Nectaire futn;pr\h jusquau XV siécle
« fromage de seigle » caril @tait affiné sur dela
paille. C'est le Maréchal de la Ferté-Sennecterme
ul e valut Uhonnewr d'etre introduit a la cour
e Louis XIY. Sous sa croiite fleurie, sa pate est
souple, de couleur créme. Au nez, le Saint-Nectaire dégage
wne odeur caracténstique de champignons et de cave, avec
une pointe de noisette. A la dégustation, il fond
en bouche et rappelle ce godt caractiristique s
dir morsethe,

« Appartient i la famille des phtes pressées s
nan curtes
« Frormage circulaire dienviron 17 kg au diamdtre o

de 21 erm et 5 e dépaisseur
« De 4 i plus de 8 semaines & affinage

La Fourme d’Ambert
La grande dame au coeur tendre

Produite avec du lait de vache recueilli entre
600 et 1800 m daltitude, la Fourme d'Ambert
est sans doute le plus dowx des fromages blews.

C'est 'un des rares fromages aw féminin, elle
prisente des formes généreuses, tout en rondeur. Sous 52
crolte seche, '_-u11:.klti: ouce et onctueuse de couleur blanche
aderéme estrégulitrement persillée de moisissures Bleu-vert.

Au godt, la Fourme dAmbert offre des notes parfumeées, des
aromes délicats et une incroyable doucewr, C'est toute la
richesse et la diversité des hautes terres, terroir de la Fourme
dAmbert, qui s'expnme au trevers de ses aromes. Sila Fourme
dAmbert a naturellement sa place sur un plateau de fromages,
elle inspire également les cuisiniers amateurs ou les grands
Chefs T.ll n'hesitent pas a imaginer des recettes innovantes.

Apentif, entrée, viande, poisson et meme dessert: la
douceur caracténstique de la Fourme dAmbert
permet de nombreux manages gourmands. B

= Appartient a la famille des pites persillées

s Cylindre d'environ 2 kg de 13 em de diamitre »
et

19 em de haut
= 18 litres de lait pour une Fourme d'Ambert

Le Bleu d'Auvergne
Un jour, ["ai goiité

M au miliew du XX siécle de la passion d'un
fermier qui imagina ensemencer le lait avec
la rroisissure bleve qui se formait sur le pain
de seigle. Le gotter, c'est découvrir son godt
parfume et ses aromes de champignons sauvages et etre
surpris par sen coté fondant et onctuews. Comme un grand
vin, le Bleu dAuvergne a un caractére unique;
il 5& bonifie avec un affinage plus long et reste

incontournable sur un plateau de fromages. =

= Appartient i la famille des plites persillies .
» Cylindre de 20 em de diamirtre ot de 243 kg J "
= Flite de coulewr voare erémeuse parsernie de " il

mmiersissures bleu-vert dun gedt affirmd
« Une gamme de sinewrs allant de La erime & Lo
mousse humide

Le Salers
La distinction
I des monts volcaniques recouverts d herbes
sauvages, o'est un fromage saisonnier, Il est
produt uniguement dans les fermes, du 15 avril
au 15 novemnbre lorsque les vaches sont nowrres
d'herbe paturee. Le marquage « Tradition
Salers » identifie les fromages congus uniguement avec du
l.aut de vache de race Salers. Une dégustation de fromage
Salers révele la complexite de la note arc-m.:lthun et mc-ntn:
we chaque productesr produit un Salers diffarent. Sunant
Valtitude, l'onientation des paturages, la race des vaches ou
encone les conditions d'affinage, les diffénents ardmes (viegital,
lactique, frute, anmal, épice...) vont S exprimer
differemment,

= Appartient & la famille des pites pressées
non cuites

s Framage exelusivemeant au Lait eru

« Fabriqué dans une gerle en bois

» Affing minimum 3 mois

Lieux de visite

associes

n de la Fourme d'Ambert

La Maiso
gt des Fromages

I 4

Tout sur L'histoire et la fabrication de la Fourme
d'‘Ambert

Expositions, animations, dégustations et ventes de
produits régionaux

Situation; centre pidton, 29 rue des Chazeaws, Ambert [B3)

Des vacances de Phgues a la Toussaint:

du mardi au samiedi de 10h 5 12h30 2t de 140 5 1830

Juillet- Aodt: tous les jours aux mémes horaires

Quverture 10h-18h 30 du 12 juillet au 25 aoiit

Quverture pour les vacances de Mol et les vacances d'hiver

Tarifs: Adultes B € - Enfants [+ de 6 ans) et étudiants 4,50 € - Tarifs
pour les groupes - Dégustation 3,50 €.

Til.: 04 73 82 49 23

www.maisan-fourme-ambert.fr

Restez connectés!!

Les Fromages AOP d'Auvergne toujours dans votre poche

www.fro mages-aop-auvergne.com

IL EST TEMPS DE "=l

Ej FromagesAOPd'Auvergne
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22 mars . Wulcania
Riauverture du pare (63

Du 8 gwnl ou 17 septembre . Centre Notional du Costume de Soéne
Exposition " Modes, thishtre et haute coutwne THD-2000" & Mouling (03]

15 ouril . Parc d'attroction et onimalier Le Pl
Riauverture du pare (03]

D 27 mai ou 2 juin . Festival Plein la Bobrne
Festival dé cinlma jeunes publics dant le massil du Sancy [63]

Du 2% juin au 2& septembre . Woriron Art Noture
Land art dans le massif du Sancy [63)

Du 30 juin au 2 juillet . Festivel

Europavor
Musique actuelle suropbenne b Clermont-Ferrand [63)

Du 7 ou 8 juillet. Européennes du godt

Auvrill ac [15]

Du 22 ou 31 juillet . Festival des Coltures du Monde
Gannat (03]

Les 5 et 6 oolit . Les Fourmololies
Ambart [B3)

Le 13 ooiit . Concours du Saint-Nectaire
Brion [63)

Du 18 ou 27 aolt. Festival de musique de 1o Chaise-Diey
Fastival die musique sacnbe 3 Lo Chaise -Dieu [43)

Les 19 ¢t 20 aolt. La féte du Blew duwergne
Riom=ds-Montagnes [15)

Du 23 ou 26 aolit. Festival International de Thédtre de Rue
Aurillac [15]

Du 12 ou 17 septembre . Fétes Renarssance du Rod de FOfseou
Au Pury-en-Velay [43]

Du 17 ou 19 novembre . Render-vous du cornet de voyage
Clermont=Ferrand (B3]
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Cartes touristiques

Sport, gastronomie,

pateiemeing.,, Trowver

La carte thiématique
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Programmes vos A
Sortees nature b pied =
ou b vilo | Mindraires .= -
détailiés, dénvelés..

Brochure Auvergne
Pouwr vous aider b trancher
{ Entre ehappde nature ou
-'\ g wth-end urbain, dicoueer
__J-:“ ] le meillews de VAuwergne.
Pk, wanw auvergne=tourisme. info

g . Pour faciliter s préparation de voltre sdjowr

infos pratiques, bonnes adnesses, réservation..,
wisne auvergne-mate. fr
Road-books & téécheger gratuiterment, hédbergemaents
et bors plans adaptis.
WWW, BUVErEnE- Nouveau-monde. tv
Pour découir 1o destenation an vidéos

@ TOUPOURS SVEC WOUS
WL aryeTgne. travel
E " Un site mobile pour retiuver toute Uinfo
.?* tourEstique en Auvergne.

Partagez sussi Suvergne Tourisme sur ;

CFIERRO

C 010 827 528



