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CHARTE D'ACCUEIL

Accueil

e suis aimable, disponible, al'écoute. |e respecte les jours et horaires
d'ouverture et de visite guidée annoncés.

Je m'engage & assurer 3 visites par semaine en juillet et aolt
minimurm.

Qualité des produits
|e propose des produits de qualité irréprochable dans le respect des
normes d'hygigne.

Visite guidée
]e m'engage & valoriser le savoir-faire, l'image et la qualitg, et le
processus de fabrication des produits.

Dégustation - vente

]e propose spontanément une dégustation aw visitear.
J'identifie clairement Lles produits proposés et j'affiche clairement le
prix de vente au kilo ou & |3 pigce.

Information et valorisation des 5 fromages AOP
d'Auvergne

e diffuse la documentation présentant la Route des Fromages et les
& fromages ADP dAuvergne.

]e précise systématiquement mon appartenance & la Route et
mentionne gu'il existe d'autres étapes.

Je m'engage & une présentation claire:

= de I'ADP dans laguelle s'insére la production de I'étape

= des autres ADP d'Auvergne.

- de la démarche ADP.

Environnement

Jem'engage arendre | extérieur de l'installation attractif, 3 entretenir
I'aspect général extérieur et & maintenir la propreté des abords.

]e sécurise les lieux [autant que possible] et je propose un
stationnement aise.

Lieux de visite

]e m'engage a rendre Les lieux accessibles.

|e respecte les normes d'hygigne, no@amment dans les liewx de
production et je propose un lieu de dégustation convivial.

Mon lieu de visite doit &tre situé & proimité immeédiate du lieu de
transformation (moins de 1km) sauf en cas de traite a 'estive.

Signalisation et signalétique
]e m'identifie clairement par limplantation d'un panneau & 'entrée

de l'étape et je dispose d'un affichage clair et visible des jours et
horaires d'ouwverture et de visite guid ée.

Toute remarque ou suggestion concernant la visite ou
I'étape en général pourra &tre transmise & 'adresse
suivante: info@fromages-aop-auvergne.com

Visitez des fermes

et des fromageries...

Une trertaine d'étapes, réparties sur le Puy-de-Dame
et le Cantal, vous owrent leurs portes toute l'annge.
Chacune d'elles s'engage 3 vous recevoir dans le
respect de la charte de la Route des Fromages AOP
d'Auvergne.

La route est un parcours libre, sans point de départ
ou point d'arnvée. Vous faites votre programme 3
la carte!

Venez decouvrir les secrets de fabrication, déguster
Cantal, Saimt-Nectaire, Bleu d'fuvergne, Fourme
d'Ambert et Salers... et surtout &changer avec
ces femmes et ces hommes passionnés.

e
1

Ls route des fromages ADP ' Auvergne ext snimes par
I'Associstion des Fromages d'Auvergne.
9 allée Pierre-de-Fermat- 63178 AUBIERE cedex

wwwi. fromages-aop-auvergne.com
Avec le soutien de:
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Producteur Fermier
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Saint-Mectaire
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Bleu d'Auvergne

B2a?E000

Salers
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o EROMAGERIE L' AMBERTOISE
A% mE M=

A coeur du Livradois Forez, une nouvelle production fermiine est venue rejoindre

les rangs de [ppellation d‘l]r'Eine Pro Fourme d&imbert. En effet, un jeune
couple, wénaklle et Julien Hodary, a fait le pari du plus dow: des froma
bleus en créant une fromagerie « BAmbertoise » au sein méme de l'exploitation

familiale. |is disposent d'un magasin devente directe ouvert n?t{uurs SUF Sept
qui dispose d une baie vitrée pour perme thre aux visiteurs de voir la fabrication.

‘Shtuation: & La sorkie de la ville dmbert direcbion |e termain d'avistion 8 2 km sur =
droite- WISItE: Sur esew ation 24 b avsnt, saita 'OFice du Toursme d&mbert, soitau
[ B3 33 £4 64 - Vente: tourbe Fanngs, Lundi, mardi, udi, vendedi ot samed d= 0h &
12k Vendr=di d= 10h & 12h =t d= $h & 19h. Ferme L= dimanche.

Fromagerie lAmbertolse, Gwenaélle et julien ROOARY, Ligonne- 63600 AMBEAT
Tel.: 04 63 33 24 54 - E-mall: fromagerie.lambertolsestr.ir
Tromagerielamberto.w
LA FERME DES SUPEYRES

WWW. lxsite.comambertolse
9 AR M=

La Ferme est située 3 1100 m  altivude, au-dessus de Valcivigres et dAmbert,
& procdimit& du Col des Supeyres et des Hautes Chaumes du Forez. Les vaches
Abondance passent I'&t& en estive, en pleine montagne 2 1300 m, et y sont
traites. Le lait est transformé quotidiennement, tout au long des saisons, dans
I'atelier fermier en Fourme d'Ambert fermigne ADP et en tomme de montagne.

Shiuation: a Valcivienes, prendne ls route du Col des Supeyres Apres 4 km en suivent =
flechage, an armive & la ferme - Visite 1 treite en estive tous les jours 8 parkir de
mi-ju ]uﬁl’u mi-septembre * riv & s ferme 8 TheS, pessiiite dacheterdu
s [ traite] - Wernte I:I!I'nl?!&l.nmttnmlnjurszrh: Dhet Eh30etde1

& T7h30 sauf feudi et dimanche. Tousles jpudis sur ke manche ddmbert

LLa Ferme des Supeyres, Antoing de Boismenu. Le Perrier, 63600 VALCWIERES
BP5: Latitude: 45.597 0153 et longitude 3.8190075
* Somrsalgnar au 04 75 82 30 93 pour © lap da

GAEC GEMESTE -
o e. A G E“J

La ferme GEMESTE, située dans le Livradois Forez, est exploitée depuis
Euitre générations par la m&@me famille. Aujourd'hui Pascal, Patrice et
d

an astiva

reddy seront heureux de vous faire décowvrir la production de Fourme
'‘Ambert et de Bleu d'Auwvergne mais &galement leur atelier de découpe
de viande ainsi gque le nouveau batiment pour la traite des vaches.

Situation: Li=u-dit Herment - 63150 BOMGHEAT - Visite et degustation :viske guidésdu
B juilet au 3] soik, b= mercredisetvendrsdis 3 166 . Vous poumez assisterd st e suivie

d'une:b%d:u'h' ion des produits. Sur rdvau 04 7366 4087 (lsisser un messsg=|- Ventede
Tromagea La Termie: toute Can rée L= samedi matin.

Gaet Genaste, Pascal GENESTE.

Tel : 04 73 B3 40 67

cLos
EARL DE LAFERMEDU -
o i Tﬁl

A quelques kilom2tres de Clermont-Ferrand s'&tendent les premiers contreforts
gmn'rtiqUE du Massif du Sancy. C'est |3 que paissent paisiblement les vaches

e la Ferme du Clos. De I'élevage & I'affinage, chacun dans l'exploitation
connaft son métier et en a fait une passion qu'il partagera volontiers avec vous.

Situation: & Chabarnes, 63450 DOURNOLS (Proximite divydat] - Visite: de bs ferme i
fr:ln'n?r':...] :tdEgl.n'tutinn sur res=rvation du lundi au vendr=di - Vente au détaill:
du lundi au sarmedi de 100303 T5hetd= 15h & 19h.

Marche de Maringues k= lundi matin.

Familte TARTIERE. TEL: 04 73 79 38 97/04 7376 30 38

E-mail: earldelatermeduclos@orange.fr - wiviv. earldelafermeduclos. fr
Retrouvez-nous sur: &I EarlDelaFermeDuClos
=

GAEC DES VIOLETTES
9 [l 32 M =

A1000 m o altitude, au cEur du Parc des Volcans dAUVErgne, Lalssez-vous guider
par Le son des clarnes et venez 3 1a rencontre de |ean-Valere, Marityne, Pauling
et Remnil pour assister 3 [ tralte desvaches (Montbalarde, A bandance], decouvTir
\a fabrication du Salrt-Nectalre fermier et déguster leurs prodults de la ferme.

Situation: & Aurigres - FErMe 0BCOUVErte : visite guidée sur rendez-vous les
mardis et jeudis @ 17 h en juill=t =t sait, sinon sur reservation [ferme du 0907
au 18/ 07 il . Traite, = tEtEes des vesu, atelier fabrication et dégustation.
Prix : 4 &/ mdulte - 3 & anfant - 13 Terme: sur reseresbion, groupes
et particuliers (capacitz 35 personnes]. Horaires de 10h30 & 12h et de 15h &
19k - Prix : B & prrzanne - Vente au détail: 1= lundide 15k & 19k =t du msrdi
au samedi de 1[:ﬁ-. & 12h et d=15h & 19h. Fermi l= dimanche.

ean-Valere et Mari
L. fFax : D4 73 65

wiww . Terme-randanne.com
Poesbilite o hEbergement: Gite rurel (3 &pis) ek chambes dhites: 0473 B5 6755

RAMDANME, Pauline BRENDANI 2t Remi BONY.
50 - E-maill: gaecdesviolettess3Morange. fr

GAEC DES PLANCHETTES
] -

Dans un cadre verdn'ﬁl nt, la famille GRATADEL fabrique depuis plusieurs

nérations du Saint-Mectaire, gui est ensuite affiné en cave naturelle. Aprés

a découverte de la ferme et des animawe, wvous assisterez 3 la fabrication du

Saint-Mectaire fermier. Vous pourrez ensuite découvrir la cawve d'affinage.

Et forcément, vous aurez la chance de golter un produit avthentigue en
vous disant que, maintenant, vous savez ce que vous mangez |

Situation : & 1km d' Orcival, direchion e Lac de Serviene - VISiTe guldee  tooubs
Uanng=, du lundi au verdr=di a 10030 E:umpt!r enwiron 1 h de visibe). Pas de
wizite |2 week-end =t les jours férigés- Vente au détall : toute Fannée, tous l=s
jours de 9h & 18h [dimanche compris].

Famille GRATADEIX. Tél.: 0473 65 9199

- W
GAEC DE FLECHAT ra—
FERME LE ROC \)
B M
Situé en hauteur avec une belle vue sur la Chaine des P le domaine du

Roc est Le ligu id&al pourvenir décowvrir La fabrication du Saint-Nectaire
fermier et &tre &tonné par notre salle de traite rotative.

Situation : sur ls commure &' Orcwval suivre l=s panne s lieu-dit "Le Roc® au
"Ferme Le Rac® - Visite guidés pendant les vacances scalalres : l=s vendredis
& TTh3D et sur rdv. Possibilite groupe {mini mum 1DEF=rmnnﬂ:| sur row touke
U'snrée - Vente au detall: taute Fannge, de 11h & 12h et d= 16h & 19h.

GAEL DE FLECHAT. TBL : D473 21 29 95 f 06 67 01 72 40
E—uul:mmulu‘;gmml
GRS : Latitude : etlongitude 2.8357 249

SOCIETE LAITIERE DEL AQUEUIL IF
¢ A

La Société Laitigre de Laqueville est une Société d'Intérét Collectif Agricole
(SICA). Aprés la projection commentée d'un film sur la fabrication du
Bleu dAwvergne et de la Fourme dAmbert, une dégustation gratuite des
produits de la maison vous sera proposée. & Enm mité, une petite balade
vous méne jusgu'a la Cascade du Trador en 30 minutes environ. De retour
dans le bourg de Lagueuille, prendre & droite direction Cascade du Trador.

Sltuation : sufvne |adirsction Laquevill=-Gane puis &89 sprés =
et dégustation :juillet =t apiit, tous l=s joursde 1dh &

anivesu- ALM

pEccage
h [saufdimanche et fites] -
L rezhe de snriss sur mnder-eous - VEMEE U dB13IL rtouke Usnnee:, du lund =u samedide
Oha 12h3] et de 14h & 7 h30 [zauf dimanche et fet=s].

Tel.: 0473 22 18 00 - Fapi: 04 73 22 18 06 - E-mall: sica@lagueullle.net
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Retouvez tout notre agenda sur
www. fromages-aop-auvergne.com

BALADE
GOURMANDE

2018

Les évenements a ne pas manquer !!

Du 26 au 28 avril. Cheese Festival -
Clermont-Ferrand (63)

Du 12 au 13 mai. Volvic Volcanic Experience -
Volvic (63)

10 juin. Féte de I'Estive au col des Supeyres -
Ambert (63)

Du 29 juin au 1er juillet. Europavox -
Clermont-Ferrand (63)

Du 21 au 22 juillet. Foire vins fromages -
Besse en Chandesse (63)

4 et 5 aolit. Fourmofolies -
Ambert (63)

5 aolit. Concours officiel de FAOP Saint-Nectaire -

Bagnols (63)

Du 18 au 19 aoiit. Féte du Bleu d’Auvergne -
Riom es Montagnes (15)

8 septembre. Mardoux Trail -
Cournon d’Auvergne (63)

Du 3 au 5 octobre. Sommet de I'Elevage -
Cournon d’Auvergne (63)

DES FROMAGES AOP D'AUVERGNE
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GAEC DES CROIX DE CHAZELLES 4=
A€ M] i3 -

Emboitant le pas de ses deux fréres, Dominigue, le cadet, s'est lancé
dans la fabrication de fromages voild prés de 15 ans. Et pas n'importe
?uelsfnumi 5: pendant trés longtemps, ils ont &té les seuls fabricants

ermiers de Bleu d'Auvergne et de Fourme dimbert. Ils ont depuis &té
rejoints par d'autres transformateurs fermiers.

Sltuation: a &veze, Lieu-dit Chazelles sur la route du chateau de Chazelles
GPS: 2 6094045 50093 - Visita/ iofi : demanstration de |a fabrication
saus preau, 30 perzannes mexi [dures 1h30). En juill=t |a parkir du 14], las
jeudis 8 16 h30. En apit, l=s mardis et jeudis & 16030 [jusgu’'au 3* jmudid Aot

lon obli Ire mu 04 73 21 79 7A - Vente au l‘lnl:tuui:fanniedu
lundi au vendredi: 10h 8 12h- 15h a8 19h =t l= samedi: 10h 3 2h - 7 h 3 19h.
Pas de graupe. Vent= Egalement de Sairt- Meckaire =t Salers.

Christopne, Dominigue et Bertrand VERGMOL. Tel.: D473 2119 28 -
WWW res. r

NETgnolTre
GAEC TIXIER
O

C'est dans une ferme transmise de gén&ration en génération, la 4* pour
David Et.ﬁ.ng&liﬁe._qui_\rnus accueilleront pour wvous faire décowvrir
lewrs secrets de fabrication du Saint-Nectaire. De I'élevage & I'affinage,
vous saurez tout] Suite & votre visite, vous aurez droit ﬁn entendu &
une petite dégustation! Yous pourrez égalementvous promener dans
les environs & la découverte du chiteau de Murol et du Lac Chambon.

Situation : B=aune-Lle-Froid, rue de Clermaont - Visite IﬂélEtjuilleuuii:l:
Llundi, mardi =t mercredi matin & 3h précizs=s ﬁ:ump‘lzr min). Aubres peEriodes
zur reservation. Groupe sur reservation - Verte au dEtall taute I'snnes, tous
les jours d= 9h a8 12h et d= 14 h 3 16h 30 sauf dimanche et jours fergs.
Famille TIXIER. TEL.: D4 73 B8 8110 - Mobile: 06 70 427410

E-miall: dav . tixler0632@orange.r

AVES
GAEC DE LA ROUTE DES CAVES
2o Bl

La famille Rowe vous accueillera au coeur d'un site exceptionnel pour
vous faire découvrir la fabrication de 'ADP Saint- Nectaire. L'hiver,
vous aurez la possibilité d'entrer dans leur cave d'affinage naturelle.

Situation : rue des =nes & Bemune-le-Froid, face au chemin des Caves - Wisite

Bruys
Buidee : tous les jours de Bh30 & Nh, |2 dimsnche sur render-vous. Groupes sur
réservation - Vembeau detail: tous les jpursde Bha 200 [mmuf L= rnu'l:r:diapr'ﬂl-rnidi:l.
hane. TEL/Fax: 04 73 88 65 B5- 04 73 88 63 1
92 - E-mall: caroling borrel@orange.fr

Famille ROUX 5t
Mobile: D6 D9 63

@ GAEC DES MONTS DORE
= il

Di&s la traite achevée, la Famille PONS Elabore son Saimt-Nectaire fermier qui
va ensuite mirir dans une cave naturelle datant du XV sigcle. La recette
familiale est reprise de génération en génération, dans le respect du cahier
des charges de PADP; un savant mélange d'authenticité et de savoir-faire.

Sltuation : Beaune- le-Fraid, rue des Bruyeres - Visite guldée -1
Ilg:laﬂm‘l: juillet et moit tous les jours 8 10h30 (compter 1 b de visitel.
B pEricdes sur rendez-vous - VEAtE au détall: toute l'année, tous les
jours de 3ha Eh3D et de 14h a0 h.

La Famille POMS. TEL: D4 73 88 6475

FERME DE LAMBRES g
@ aal i) = 5T t"

Sur la commune de Saint-Mectaire, dans un cadre naturel préservé,
I.‘Egl:dipe de la Ferme de Lambres est heureuse de vous accueillir pour
artager son savoir-faire et sa passion. Venez découvrir ses vaches
aitigres et sa fabrication de Saint-Mectaire fermier.

Srtuation: lieu-dit Lambres - WIsite guidée commentée de la Terme* : Sans

reservation, toube Fannée du lundi au samedi 8 7 b [durée 1 h/gratuib=] - VISIite

E:I.I'I'I'EIH: [al!'zi:l:dil:nwerl:d:—lﬂpmduih di= | farma] 8t lisaE*
ur réservation, toute Fannge du lundi suvendredi. 7 €/ adulte =t 3 € enfant

|dur=e 1h30] - Vente &u d&tail: venbs directe d e natre preductian frnmug'zrz

AOP Saint-Mectaire, =t autres from d'Auvergne. Hors vacances scolaires

du lundi au vendredi de 10k & 12h30 =t d= T7h & 18k, et l= dimanche de 11h & 13h.

Pendant l=swacances scolaires du lundi au ssmedide 10h 5 19h et l= dimanche

de11h & 13h =t de T'h & 18h.

* Saufveils de Plces de fin fanns s jours Miks

Ferme de lambres : 04 7367 53 34

E-mail : Fu“mnmlﬁﬂ'— www.fermedelambres.Tr

@ GAEC DU BOIS JOLI

Pendant les wvacances scolaires, participez a la visite commentée de
I'étable et de la fabrication & 18 h, suivie d'une dégustation.

Situation: &4 km de Saint-Mectaire ot Murcl, 8 10 km de Bes=e [sur L O145] lieu-dit
La Chews B3320 5T OIERY - Wisite guidée: pendent: lesvecances scalsires du lundi
auvendredi & 16h. Week-ends, jours férieset hars vacances scolires sur rdv - ente

au detall 40P frun'n?'rl:law: et divers fromages toute Cannge, du lundi
ou samedi de Bh30 @ T2h30 =t de 14h a3 19h, L= dimanche =t jours féries de 3h & 2h
etde Wh30 & 18h.

Famille CHASSARD. Tél./Fax : 04 73 06 32 68 - Moblie: 06 89 48 28 15
E-mail: sarlduboisjolMorange.fr

L

@ GAEC DE L'0ISEAU
e 5] -

Ourtre la vue imprenable qu'offre le site sur le Puy de Sancy et la Vallée de
Chaudefour, vous pourrez profiter d'une visite guidée de la fabrication du
Saint-Mectaire suivie d'une dégustation et d'une visite libre de l'exploitation
olvous attendent veaus, vaches, cochons, moutons et bien d' autres encore...

‘Shtuation: & Murol, face 8 'Iffice du Taurisme, prendre: la OBV, directian Maortaleix et
Jas=at, suivre oxthe routs jusgu'a laferme - Visite guldes de |a fabrication
‘du Salnt-Hectalre avec dégustation : de juin 8 septembre tous l=s jours 3 9h et
8 18h [sauf L= week-end] - Toute U'année pour les graupes sur reservation - VISIite
Liore et del’ etvente au detall des de la ferme :
[Saint-Neckaire, Cantal, bricche de tamme, yaourts, charcuterie]: juin, juill=t, sait
et s mbrede 9h 4 12h et d= 1453 19030 - Le reste de anné=: de 9h 3 10030
et d= 15k a 18 h30 - Endehors de ces horaires, sur rendez-vous.

Alain, Thierry et Tristan SARLIEVE. Mobile: 06 12 07 65 78
E-mail: ferme-olseaulorange.fr - www salntnectalre- ferme-olseau.com
GP5: latitude: 45 550630 - Elgtude: 2814531

@ GAEC DE LA BONMNE ETOILE
o il e

Situés au pied du Sancy, & 1100 m d'altitude, les ﬂ%turages sur lesquels
vivent les bétes de Jean-Paul et Damien CHARBONNEL sont riches o'une
multitude de plantes différentes - gentiane jaune, achillée millefeuille,
grande berce et fenouil des Alpes - et permettent & leurs 40 vaches de
Fmduire un lait de trés grande gualité aux saveurs uniques. Pour vous

aire partager leur passion, ilsﬁ:rnpusent une visite commentée pour
décowvrir la fabrication de 'ADP Saint-Mectaire.

Situation : a Chastreix, derrike ['église - Wisite commentze de la fabrication
du 5alnt-Mectalre : Pendant les vacances scalsires, |=s mardis =t jeudis & 195
zur rendez-vous. En fonction des contraintes d*explaitation, b= GA EC s= réseree
La possibilite de madifier l=s jours =t harsines devisibe. Autres pEriodes, prendee
rendez-vous [accueil passible de groupes de 30 & 40 pers) - Pric: 2 € personne -
Vente au détall: toute fann&zﬁuumrture d'un magssin situe face & rigljn]
Sairt-Mectaire et subres produits issus de notre exploitation. Vente sussi de
Eleu dduwergne, Faurme rFAmh:rl'. Cantal et Salers. Ouvert du mard i au samedi
de Oh30 i|1lﬁ etde 1Eh30 2 19 h =t b= dimanche d= Oh30 a8 Th.

EH'I—FM CHARBONMEL. TEL: D473 2155 22
mail: Termebonnestolle@orange. fr
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GAEC DE BERTINET g
@ cmE o

Le Saint-Mectaire & la ferme de Bertinet. Aprés la traite des vaches,
venez partager notre quotidien le temps d'une fabrication de fromage.

Situation: a St Oorat, lieu-dit Berbinet entre Ls Tnur-d'!n.n!rflt =k &lnfﬁugtr
Besse - Visites individuelles: 17 h30 tous l== jaurs ssuf = dimanche [lavisite
est comment&e [=s mardis et jeudiz pendant les vacances 4 &te]. Groupes
m—m_pel'!.h L= matin sur reservation - VEte 30 détall: du lundi su samedi
le matin et I'sprés-midi & parkir de 16 h).

Patou, Patrice et Nico. Tel.: 04 73 22 30 68

E-mall: gaecdebertinet@laposte.net

‘I:’ PS5 Jw
ERME LA CLEF DES CHAM S
) om &3

Face au Massif du Sancy, dans un espace préservé (1" prix concours
prairies flewries), Philippe et Nathalie vous réservent un accueil comvivial
dans leur petite ferme familiale datant de 1886. De 'ancienne salle
commune a Uagriculture d'aujourd’hui en passant par les animau,
venez partager leur quotidien le temps d'une matinée. Leurs
spécialités? Les miniatures| Animawx nains et méme Saint-Mectaire
petit format (B00 g) pour le plus grand bonheur des petits et des grands.

Sitwation : A Bessze, au rand-point du supermarche, suwre la direction
Valbelex sur 5 km l:EIEE-_Funt d&ngla rd-0127] puis 1™ & gmuche {Cha mps] -
Visite VACances *: su moins £ wisibes comment=es/s=mains, garneralement b=
mardi et |= weridredi matin (harsires selon La ssison). Durés erviran 2h. Graupes
toute Fanné= sur rendez-vaus (Earf s=lon prl:ltutiun] - Ferme [N[=E
E&::'u libre] 5 € L= semu pour maurrirvalailles, chivres, lapins... - Ateller tommes:

5 € par personne) Pour compleber La visite, fabriquez Le Saint-Mectaire & Ls

main camme autrefois | Atelier familial =t convivial sur reservation [eme. 45

min] - Vente au detall* : Saint-Meckaire (petit et grand format) et produits
fermiers tous les matins ou sur rendez-vaus.
* jours st horires Sekon La pénode *

HNathalle et Phitippe GRAMPEYRE. Moblle: 06 75 54 71 40

GAEC DE LA CIME DES PRES
TR

A 1100 m d'altitude, la ferme familiale du GAEC de la Cime des Prés vous
ouvTe ses portes pour vous faire découvrir de vrais produits fermiers. Suivez
3 km de petites routes de montagne accessibles a tout vehicule gui vous
conduira sur notre exploitation. Vous pourrez découwvrir la traite & lestive
a 'extérieur avec une vue imprenable sur les Monts du Cantal et le Massif
du Sancy [ &té et dans notre batiment I'hiver. Ensuite, nous assisterops a la
visite commerntée de la fabrication du fames: Saint-Mectaire fermier. A lafin
des visites, vous aurez bien mérité unEﬁEtite dégustation! Nous proposons
Egalement un golter & la ferme & 16h 30 avec I.eszrndurts de I'exploitation
avant lavisite de la traite ou sous forme de petit-dejeuner vers 3h30 avant la
visite commentée de la fabrication de Saint-Mectaire. REservation obligatoine.

Sltuation: & 5 min d'EEl'uenzwe prendre direction Espinchal. Au pont, tourner
& gauche. Se tenir tout le temps sur la droibe, suivre Redondel, arrives au
hameau prendre sur la geuche, continuer sur 1 km, vous Etes arrives| - Visite :
Taus bes jours pendant les vacances scolaires - Goliter a la ferme ou

déjeuner: sur reservatian uniguement la veille su 06 26 19 51 01 [prix 5 €] -
Tralte a ' estive : entre 7 h 30 =t 18 h30 [visite gmtuit:]. Fabricaticn du Sairk-
Mectaire 8 partir de 19 h visite gratuite]. Hars vacances scolaines sur rov -
Wente au IL: boute U'esnnée, & la ferme du lundi aw samedi de 30 8 @0h.

Tel.: 047371 93 8B - Moblle : DB 2B 18 51 01 - E-mall : rafau@wanadoo.fr

@ FERME DE LA ROSE DES VENTS

o 7 B s
Evelyne et Céline GOLFIER, mére et fille, ont plaisir & vous accueillir
dans leur ferme a 1100 m d'altitude pour vous faire découvrir la traite
desvaches Montbéliarde (dégustation du lait frais, humm), la tétée des
petits veaux ainsi que la fabrication du Saint-Mectaire fermier, suivie de
son affinage en cave naturelle. Céline Enu rra Egalement vous indiguer

un départ de balade prés du lac de I'Esclauze [promenade familiale,
compter 1 h). Un agréable aprés-midi en perspective.

Sltuation: situze a 5 min d’Egliseneuve-d' Entraigues, prendre direction
«= Lmc de 'Esclauze =. Au lieu-dit = L'Esclozette =, vaus etes arrives! -
Visite guldée: uniquement en pericde eskivale du lundi su vendredi
(depark de la wisite guidee= & This] - Vente au détail: toute Pannes
de Bha19h30.

Famille GOLFIER FAURE. TeL./Fax : 04 73 7193 33- Moblle: D6 B8 58 37 &7
E-mall: Termedelanosede sventsmorange. T - www. Terme-sancy. com

@ FROMAGERIE WALCHL!
o B

Oréle de mom pour une entreprise auvergnatel C'est dans les années
1030, que Frantz WALCHLI s'installe en Auvergne, d'abord comme simple
fromager, loin de sa Suisse natale. Il fonde par la suite cette laterie qui
a aujourd’ hui ses lettres de noblesse. Reprise par son petit-fils Pierre,
c'est aujourd' hui une entreprise gui emploie B0 personnes.

Situation: a Fentrée de Condatenvenant & Eglisenswve-d Ertraigues - ACEVITE :
fabrication et affi de Saint-Nectaine laitier et affinage de Saint-Mectaire fermier-
Visite 0es Caves %ﬁnﬂm 1 du ' julletau 31 moit, les mandis etjeudis & 145 sur
rEservation. Lesautres jours, pmjection dun film sur la fabricetion - Vente au detall :
i_uilll:t =t aalt du lundi au vendredi de Bha 12h et de 15h 317 h 30, samedi de 9h
& 12 h. Hors Saisan (du 1™ septembre au 30 juin) le mardi et l= samedide 9h 8 12h.
TEl.: 04 71 78 51 22 - www.walchil.fr

@ GAEC LES FLEURS BlO

s fealms] - v
Ferme en Agriculture Biologique : 50vaches laitigres de race Abondance.
Transformation aw lait cru entier : AOP Salers, ADP Cantal et tome

fraiche. Lait cru sur réservation. Transformation des sous-produits
issus du lactosérum : créme, beurre dowx et demi-sel.

Situation: Dans la commurne de SaintEtienne de Chaumeil, su li=u-dit "Le
bimvet™ - VISIte de la Terme : £ fois par s=misin= pandant les vacasnces d &bs -
Vente au detall : 1faiz par ==maine= [2 faiz par z=maine pendant les vacsnces
de piques, o=t et de Toussaint]. Mous contacker [Adel= au D6 66 23 05 53)
ou cansulter notre sit= internet. Balsd=s pazsibl=s s alerbaurs.
DUMAS Marie-laure, Philippe, GEraud, FRANCODIS Adile.
Tel : 06 BB 23 05 53
E-maill : contactimlestleursblo.com - wiww.lesTleursblo.com

: M

5OCIETE FROMAGERE DE RID

Auceeur des zones d'appellation des fromages ADP dAuvergne, Soniavous
accueillera pour vous commenter les fabrications de son entreprise. Vous serez
séduit par lavue panora miE ue sur ['une des plus belles caves d'affinage de
Cantal de larégion. Enfin, ellevous invitera & une dégustation des 5 fromages
ADP d'Awergne et vous indiguera les bonnes adresses du Pays bentiane.

Situation: dans le bourg de Riam-&s-Mantagnes. GPS: W 45°.2816.05 E
2°.6604 23 - FIlm et ﬂE%I.ISEﬂII atulte :duf juillet su 1'septembre, tous
les jours sauf dimanche de 3h30 & 12030 et de 14h & 18h30 - Vente au detail :
du £ jmnvier au7 juillet ek dud septembre su 31 décembre de 3h30 8 12h et de
13h & T h du mardi suvendredi, l= s=amedi de 9h & 12 h. Fermeture b= dimanche
et lundi. Ou 9 juill=t a0 1* septembre, tous l=s jours sauf dimanche de 9h30
aT12h30 etde 1dh & 18R 30,

Tel.: 04 7178 2679 [ 04717800 06

GAEC DES BOULEAUX
il

Biervenue au coeur du Cézallier, sur la commune de Marcenat, oi la famille
CHABAUD perpé&tue le savoir-faire de la fabrication du Saint- Nectaire,
l'exigence de son affi naﬁ et dans le respect de U'Agriculture Bml.nglque.
Duw 100 % BIO permis par la richesse de I'herbe des Pmiries et le bon [ait du
troupeau de race Montbéliarde. Venez découvrir 'exploitation, partagez

la traite et dégustez notre produit fabriqué et affing par nos soins.

Situation : & Marcenst, au Lieu-dit "Les Fandz®™ - Visite %II:IEE r de misi &
octobre, du mardi su vendredi inc lus & 16h. Visite paysnte 2 Fadulte [grutuit
pour les enfants). En parkenariast svec [OT d*Allanche et de Murst. Groupe de 15
personines admis sur rdv - Vanta au detall : toute 'snnée, du lundi su samedi

de3h a 18h, dimanche d= 3h & 12h.

Famille CHABALID. Tel : 047178 B3 82 f 07 6392 07 22
E-mail : gaecdeshouleauiSmMgmall.com

ot A Bricude
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GAEC CLAVEL

La famille Clavel vous transmet ses nombreux savoir-faire et peut vous
indiguer de belles balades & faire & prodimité de son exploitation. Producteurs
de Saimt-Mectaire, de Salers et de Cantal, la famille Clavel sait aussi entretenir
le paysage : ils ont obtenu le 2* prix au concours des praines fleuries.

Sttuation: ferme situge & 15 km de Riom-&s-Maontagnes en direchion de Murst
sur la D3 au li=u-dit L= Fayet - Visite guidée pour & fabrication du fromage :
toute Uannes, tous l=s matins 8 Bh - Veate au détall: toubes Fannze tous l=s
joursde 8h30a 20 h.

Huguette et Alfred CLAVEL. TeL/Fax : 04 7120 7186

@ GAEC DU CEDRE BLEU
€. AL

Située aw coeur de la Margeride & 1050 m d'altitude, la famille
BONNAFOUX vous accueille et vous fait découvrir son ex ploitation,
ses Montbéliarde et sa vue imprenable sur les Monts d'Auvergne.

Situation: les Loubigres, 15500 Rageade - Visite guidée juillet et aolt: l==
lundis, mencredis et wendredis & W0 h, vous pournez suivre ba fabrication du Bleu
d¥uvergne [ler prix au Fermier & Or du Sommet de UElevege 2015) suivie dune
wisibe des petits veaus. Chague visite se termine par une dégustation gratuibe de
tous nos praduits transforme s sur la ferme- W : taube lannze sur
rendez-vaus - VEnte au 0etall: toubs U'annge, tous les jours sauf l= dimanche.

Famille BOMMAFOLE. Mobite: 06 72 48 28 01706 77 54 87 05
E-mall: serge.bonnafoux @wanadon. T

FERME DU VENTOUX 2§
GAEC DES VENTS ]
BEEDE=

Depuis plusieurs générations, la famille BOUDET exploite la ferme dans le
hameau du Vertouwx, entre Massiac et Murat. C'est donc tout naturellement
gue Michel a repris I'exploitation en 1908 [;nur fabriguer UAOP Salers. Prenez
le temps de wous arréter pour assister a la fabrication (1h30), visiter la
cave affinige. rendre visite aux porcs en plein air et terminer par une
dégustation des produits de la ferme, dans un site magnifigue d'o0 l'on
peut apercevoir tous les sommets du Massif Cantalien.

Situstion: a Ferrieres-5t-Mary, prendre Ls direchion = Lusclade = - Vistbe M
du 3 juillet au 3 septembre [l= rmakin & 10 k), tous == lundis, mercredis J=udis.
2 € par adult= =t 1 € par enfant de plus de 8 ans - Vente au détall: toub=
Fann&e, de Oh & 18h [sauf l= dimanche apres- midi].

Michel BOUDET. TéL.: 04712371 99 - Mobile: 0675 42 64 71
E-mall: bovdet.michel@wanadoo. T - www.Terme-du-ventowd.com

@ GRANGE DE LA HAUTE VALLEE t'_ %
Baae. I =

Bienvenue au ceewr du Cantal, dans les paysages magnifiques du Parc
Maturel Régional des Volcans d' Auvergne, entre Murat et Saint- Flowr.
Avec ses prairies naturelles, ses 40 vaches Montbéliarde, sa fromagerie
i la fois moderne et traditionnelle, ses fromages fermiers au lait cru,
la Gra nlge de la Haute Vallée vous owvre ses portes. Venez déguster
ADP Salers, Cantal, Blew d' Auvergne, ainsi que ses yaourts, tome fraiche,
= Saint Timothée » et « Pignou ».

Situation : sur la commune dALbepi=rre- Bredons, au liew-dit Pignou, sur la 0925,
8 800 m de Murst direction Sairt-Flaur - VISite guidge: hors vacances scalaires,
les jeudis. Paur les= petites vacances =, les mardis, mercredis =t jeudis. Juill=t
et moit, du lundi au wendredi. Inscription a POT de Murat ll}l-‘-"l 20 09 47].
4 & adulb=, 2 € paur l=s B -18 ans =t uit pour les moins de B ans. Visib=de
groupes sur rendez-vous (D6 07 50 b5 E1) - Vente au d&tall: magasin ouvert
toute I'ann&e du lundi au samedi de 10k & 12h30 et de 16h & 16h30 (juillet et
sait: auvert b= dimanche et horaines Elnrgil].

Alaln AMDRE, Michel CHAMPAGHAC, Moblle: DB 07 50 65 61

E-mall: grangehautevalles@orange. fr - www.bleucantal.fr

GAEC DE CHAM AL"‘E-RE?
@) sucox e

Bernadette RODDE et ses dews fils Eric et Lionel auront le plaisir devous
mantrer les gestes depuis La traite jusgu'a la fabrication du fromage A0P
Salers. Votre visite se terminera bien &videmment par une dégustation.

Situation: dans e Claw:, prend re La direction de Chamaligres, commure du Claux -
Visite guidée: du 1" mai au 15 novembre le lundi =t |2 mercredi.
O&but de |m trmite ® 16 h [duree= 1h 30]. REs=reatian uhliﬂtnire paur les
groupes. Pendant |l=s vacances scoleires, la maisaon de la Montagne de La
commune du Claux organise une randonniEe accompagnee qui se termine
par une visite guidee de la farme (traite 3 16h] depert en dEbut d*sprés-
midi. REservations au 047178 33 B8 - Vente au datall: taute 'snnes=,
smuf l= dimanche =t jours férigs de 100 & 19h.

Eric et Lionel RODDE. Tel./Fax : 0471 78 93 6B

@ CAVE DE SALERS
Nl |5 Ll P

Le Salers est une ADP exclusivement fermigre : avtant de producteurs
ue de nuances dans les produits] C'est ce que vous découvrirez au
il de cette exposition d'une grande richesse (muséographie, vidéos,

dégustation commentée).

Situation : La cave d= Sal=rs, Lisu-dit = Les pres des Faure =, 15740 SALERS -
Ouverture: juillet/mait tous les jours de 9h 8 19h - Maifjuinseptembrefockabne
d= 9h &12h et d= 14030 & 1Eh, farme l= dimanche. D= novembre & fin mars, tous
l=s matins de 3h & 12 h, fermE b= dimanche. Pendant l=svacances scolsires de
Magl, ouvert du lunidi au samedid=9h 812 h et de 14 h 8 7 h - VIsite libre et
dégustation gratulte : Vous pouvez faire l= chaix d'une ardoise dégustatian

de trois Salers differents (90 g) pour 2 €.
Mme BRUGERDLLE Nathalle et M. VARLET Dominlgue.

Tel.: 0471 69 10 48 - Fax: 04 7160815 75 - E-mall: contactilcave desalers.com
Boutigue en ligne sur www.cavedesalers.com

COOPERATIVE DE
@ SAINT-BONNET DE S-ﬁlf“ﬁ
DG

Située sur le berceau de la race Salers & Saint-Bonnet de Salers, wous pourrez
découvrir [a coopérative laitidre qui depuis 1956 fabrique du Cantal AOP au lait
cru « Le Saint-Bonnet ». Depuis 2000, elle fabrigue en plus un Cantal AOP au lait
cru fait uniguement avec du lait de vaches de race Salers. Vous décowrirez un
ESpace de&mjectiun. un couloir de visite de nos ateliers et notre boutigue de
fromages dfwwergne. Sur place, vous pourrez Egalement déguster les produits.

Stuation: a5 kom de= Sakers, 15 kn de Mawriac- Projection film et vente au detail :
|dur== 30 mirﬂjuilld::tauﬂ: de Bh & 19k rar-skap toues ks jours |dermiere visi= & 1BR15]
Juin =t septembre d= 3h 2 12h =t de ¥ h & 18h du lundi su verdrediet ssmedide Sha
12h. D= mrimi & cotohre de Bk 3 126 et de 14 b & Th du lurdi suverdredi et Ls ssmedi de
Oh & 12 h. |snvier ot feerier (horsvecsnces scalsires) de Bh & Th du lundi su samedi.

Tel: 0471691222 - Fa: 047140 76 W - E-mail: coop.st.oonnetiwanadoo.rr
& | Ccooperativesalntbonnetdesalers

@ GAELC D‘ﬁ.HELARﬂEﬂLE-PﬂHHIER
s Jeafeg ] - [ar Bl

La ferme est une exploitation installée dans des bitiments 3 Uarchitecture
traditionnelle. Les b0 vaches laititres Montbéliarde (rousses et blanches)
profitent de 70 ha de paturages. Producteurs de Salers I'été, ils se
tournent vers PADP Cantal 'hiver, lorsque les vaches ne sont Pl_u_s En
paturage. Nos produits : ADP Salers et Cantal et autres produits laitiers.

Shuation : Anglards-l=-Pammier, sur la cammune de Seink-Cermin, sur s route enine
Salers ot Aurillac - Visite de la fabrication (1h30): uniquerme=nt b= miatin de mars 8
decembme, sur rendereous [mcimom 1 Fﬂ'mnr:l]- Venteau détail :touke Fannee,
du lurdi au sarmedi de 10h 3 “12h et de 17h &13h. Marche diurillsc b= sarmed i matin.
Otivier et Sandrine. Tel.: 04 71436075 f 06 70 23 37 80 06 80 02 95 69
E-mall: Terme.danglards @wanadoo.fr
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CHEQ'TOQ
lidée cadeaw pleine de savewrs !
LEd?A.U\’ErgﬂE

Walasble dans + di 40 dlapes gastronomiques

Le Chiq Tog s'achéte exclusivernent en ligne sur
vmnu.thues-auvergne.fr

VISITEZ L& siTe umqué DE
LA SOURCE vOLYVIC
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Gites de France, vivez je i

FERME CLEDART -
GAEC BADUEL !
-31 .“"I t-]

La ferme Clédart se situe sur la commune de Fontanges au ceeur de la
zone volcanigue du Cantal. L‘Exﬂl.uitatiun se compose d'un troupeau de
vaches laitigres de race Montbéliarde r['mur la transformation fromagére
et d'un troupeau de vaches Salers allaitantes. Au-dela des fromages
[Cantal, Salers, tomme de montagne) vous seront &galement proposées
des charouteries ;l:rnduites & base de porcs nowrris exclusivement des
sous-produits de la transformation fromagére.

Shtuation : entre Saint-Marbin-Valmemnw et Sal=rs, direcban Fontang=s- Wisite
guldée: sur rendez-vaus le mardi, mercredi et vendredi 8 16h Epuﬂihili‘l:i de
recevoir des cars & 16 h) - Vente au detall : du 15 swril au 15 novembre, tous =
jours de 8h30 3 10h 3 et de Bh 3 18H30.

mﬂ:ﬁm BADUEL. TEL.: D4 714073 69 - Fax: 047140 7369
: 06 &7 50 05 47 - E-mall: badued .sebastienDwanadoo.fr

@ FERME DE LAVEISSIERE t:ﬂ
Bl

La petite Ferme de Laveissigre est située dans la magnifique vallée
de la Jordanne, au pied du Puy Mary. Isabelle et Gilles Manhes sont
heureux de vous faire découvrir leur passion pour les fromages ADP
Salers et ADP Cantal.

Situation: a Saint-Julizn de Jardanne, entre Cirgues-de- Jordanne et Mandailles,
sur |s route du Puy Mary - Wislte dEl.i'I'H:II:EI‘HCI'I et dagustation: juill=t
et apit le mardi et le jeudi & 16h. 2 €f persanne uit paur == moins de
3 ansl. Groupe sur reservation de mai & actobre - au détall: fromages

et charcuberies toute Fannges, sauf du1® novembre au 30 awril; tous |les jours
de8ha 11h et de 17h a 20h, sauf dimanche apres-midi.

Contact Isabelle. Mobile: D6 22 29 33 28 - E-mall: manhesgillesmsir.ir

@ GAEC DE LA CALSADE
(s feafeilii]

D'um cité le Puy Mary, de I'autre 'Aveyron & Eerte de vue, Laurent et
B&atrice ROUX seront heureux de vous accueillir dans ce liev dépaysant
our vous faire découvrir leur fabrication de PAOP Cantal et de PAOP
alers. Et, pourgquoi ne pas poursuivre votre visite ga rune petite balade
dans les montagnes environnantes auvergnates, a la découverte de la
faune et de la flore, sur les traces de troupeaux a 'estive.

Situation: a Badeilhac, =rke Arpjiun—surh[i:r: et Vic- sur- Cére [roube possible
par Palminhac) - Visite Buldee: du 15 awril au 15 novemnbre, lundi, mercredi,
wendredi 8 16h45 - Vente au detall: toute Uanng=, du lundi au vendr=di d=
Eha10h et de Tha19h.

Lauwrant et Baatrice AOL. Tal. : 04 71 62 46 43

E-mall: gaecdelacalsade@orange.fr

FERME DE LABOUYGUES
EARL CALDAYROUX
@ E==

C'est dans une ambiance familiale que vous découvrez ici la fabrication
des ADP Salers et Cantal pour passer ensuite & la dégustation, a la
fromagerie, des AOP d'Auwvergne. Au-dela de la fromagerie, vous pourrez
Egalement vous promener librement & la découverte des animaux de la
ferme (cochons, veaws...), mais aussi de la flore sauvage.

Shtuation: Arpajon-sur- Cere, direction Mantzal {Radez] - Visite Buldee:
E.ndunt la_pirindz de fabricabion du Salers, du 15 avril au 15 novembre, tous

jours debut de |a wisite &8 1630 [durte derwviran 1 bl - Yente au détail:
toute Fannée tous les jours, de 3ha 190 [frrma L= dimanche).

Georges etWincent CA LOAYROLEC. TEL.: 047164 26 65 - Mobile: D6 &3 57 73 00

@lFS FROMAGERIES OCCITANES
oA

Une occasion unigue de voir un outil de production & grande &chelle
ultramodeme, par l& biais d'une visite commentée. Vous serez accompagnés
dans les ateliers de fabrication et d'affinage grace aux couloirsvitrés gui
sillonnent les locaux, pour ensuite profiter d'une dégustation des produits
de la maison, dont les 5 ADP d'Auvergne, bien entendul

Shtuation: & Saint-Mamet- La- Sakve=tat, sur la AN 2 dans le sens Aurillac-

Maurs, au 2* carrefour ST-MAMET [ne pos entrer dans levillage de: Saint-Mamet),

En:ndn: a drait= lpunrll:au Rout= d=s meu?:]. Usine de La EhErtaiEn:mi: -
Isite guidee: du 1% juill=t au 31 aait; lundi,

lavisite d 10h précises. Prévoir emvinon 1h30.

Tel.: 04 7146 8150 - Fax: 0471 46 8176
E-mail: martine.maffre a.7r - www.les-fromageries-occitanes. fr

miercredi, vendredi: debut de

SITE TOURISTIQUE

Pare animalier ou d'attraction, train

touristique, loisirs en intérieur, ¢h couple,

en famille ou entre amis, profitez des

| nombreuses infrastructures touristigues des
F départernents du Cantal et du Puy-de-Déme.

TR
RESTA

Amateurs de Fremages ADP d'Auvergne,
vous étes un épicurien gourmand de cuisine
régicnale et de saveurs authentiques. La
Route des Fromages a séléctionné pour
vous des étapes gourmandes tout au long
de votre parcours. Reconnaissez les Toques
d’Auvergne sur la carte 3 Uaide du logo -

s

s

UREL

L'Auvergne regerge de curiosités, entre

chiteaux médiévaux, musées traditionals et
ateliers artisanawx. Panctuez volre trajet de

découvertes ¢t faites connaissance aves un

et
EMENT

Profitez de votre visite sur la Route des

Fromages pour séjourner dans un cadre

naturel et dépaysant. Un séjour en Gites
de France ¢'est b La fois la découverte et le

i qui veus cuvrent leur maisen. Préparez votre
ey 1 ¥ stjour : www.gites-de-france.com

%
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Toutes les activités sont disponibles sur

A G

ME
LA MAISON DE LA FOUR
D'AMBERT ET DES FROM AGES

Tout sur L'histoire et la fabrication de la Fourme
d’Ambert

Expositions, animations, dégustations et ventes de
produits régionaux

Situation: centre piéton, 29 rue des Chazeaux, Ambert [63)

Des vacances de Pagues 3 [a Toussaint:

du mardi au samedide 10h 3 12h30 et de 14h 3 18hH30.

Juillet-Aalt: tous les jours aux m&émes haraires.

Owwverture 10 h-18h30 du 9 juillet au 19 aolbt.

Ouwverture pour lesvacances de Nokl et les vacances d hiver.

Tarifs: Adultes b & - Enfants [+ de b ans) et étudiants 4,50 & - Tarifs
pour les groupes - Dégustation 3,50 £.

Tel.: D473 82 40 23

wanw . maison-fourme-ambert. fr

Restez connectés!!

Les Fromages AOP d'Auvergne toujours dans votre poche

www.fromages-aop-auvergne.com

\!J FromagesADPAuvergne

www.fromages-aop-auvergne.com

CANTAL DESTINATION : Un Voyage sur le
Plus Grand Yolcan d’Europe !

Tél:0471 638500
www.cantal-destination.com

-

DESTERATION

MAISON DU TOURISME DU LIVRADOIS-FOREZ
Le bourg

&3 8BO Saint Gervais Sous Meymont

Tél: 0473957619
www.vacances-livradois-forez.com

OFFICE DE TOURISME MASSIF DU SANCY
Tél: 0473 6520 21
WWW.Sancy.com

"‘Buvergne est une des principales régions de production

fromaggére d'appellation d'orgine avec prés du quartde la
production frangaise et pas moinsde 5 fromages dAppellation
d'Origine Protegee [ADF).

3raisons de ne pas loublier

Cest le doyen des fromages AOP dfuwvergne.
5i le Cantal est un fromage unigue, il est aussi
riche de la dwersite de ses golts en fonction
de son affinage. ] )
«Le Cantal Jeune, affing de 1 3 2 mais,
a une crodte fine de couleur blanche. Sa pate est souple
et ferme a la fois, lui conférant une texture fondante. Cest
avant tout un fromage plaisir & la douceur caractérstique.
Il posséde un goit agréable de Lait et de beurre.

« Le Cantal Entre-Deux, affinz de 337 mois, le plus vendu,
platt au plus grand nombre. S5a crofte o boutonnée dorée » et
sa texture maillés, fondante, issue d'un double pressags, sont
la carte d'identité du Cantal. Son goit fruité avec des notes de
Eui5e|_1l:te et de créme fermentée laisse un agréable sowenir en

ouche.

« Le Cantal Vieux, affing plus de 8 mois, est

un fromage de gastronome. Sous sa croute
»

brune et assez epaisse, il posséde une pate
plus foncée et friable. En bouche, son goiit est

uissart, persistant avec des notes &picees, Cest
'expression parfaite du saroir-faire des fromagers
et des affineurs.

Le Saint-Nectaire
Le golt des prairies fleuries

o Le Saint-Nectaire, fromage rond, tendre et
1 generew:, a une longue histoire commencee
sur la table du roi Lowis XV, Appellation d'ongine
depuis 1955, il est produit sur une petite zone
de montagne de EE communes, situses sur le
Massif du Sangy et le plateau du Cezallier, dont
les prairies naturelles sont la base de l'alimentation desvaches.
Ces prainies de solsvolcanigues, ont une biodiversite specifique
donnantau 5t Nectaire ce petit goiit denoisette mractenstique.
Affing au moins 28 jours, il peut Etre laitier, au lait pasteunss,
fabrgué en laitere, ou fermier au lait cru, fabrigue

chez le producteur juste aprés la traite. wss
= Appartient 3 la famille des pates pressées
non cuites P

= Fromage circulaire d erviron 17 kg au diami&tre
de 21cm et 5 cm d épaisseur

La Fourme d’Ambert
La grande dame au coeur tendre

Produite avec du lait de vache recueilli entre
600 et 1600 m d'altitude, la Fourme dimbert
est sans doute b= plus dowx des fromages blaus.
C'est I'un des rares fromages au feminin, elle
presente des formes génereuses, tout en
rondeur. Sous sa crolite séche, sa pate douce
et onctueuse de couleur blanche & créme est regulierement
persllee de moisissures bleu-vert. Au gout, la Fourme dmbsert
offre des notes parfumees, des aromes délicats et une
incroyable douceur. C'est toute & richesse et |a diversité des
hautes termes, terroir de la Fourme dAmbert, qui s'exprime au
travers de ses aromes. 5 la Fourme dAmbert a naturellement
=2 place sur un plateaw d= fromages, elle inspire &zalement les
cuisiniers amateurs ou les gmngi Chefs gui n'hesitent pas a
imaginer des recettes innovantes. Apéntif, entrée, viande,

oisson et meme dessert: la douceur caractenstique de la
EI:II_IFITIE dAmbert permet de nombreux mariages

gourmands. e

= Appartient & la famille des pates persillées

= Cylindre d'environ 2 kg de 13 om de diamétre et

19 cm de haut

= 18 litres de lait pour une Fourme d'Ambert e

Le Bleu d"Auvergne

L'instant intense

Mé au milieu du XX* siécle de la passion d'un
fermier gqui imagina ensemencer le lait avec
la moisissure bleue qui se formait sur le pain
de seigle. Le gouter, c'est découvnr son goiit
parfumé et ses ardmes de champignons
sauvages et etre surpris par son cote fondant et onctuews.
Comme un grandvin, E Bleu dAuvergne a un caracténe unique;
il se bonifie avec un affinage plus long et reste incontoumable
sur un plateau de fromages.

= Appartient 3 la famille des pites persillées

» Cylindre de 80 cm de diamétre et de 25 3 kg o
= Pite de coulewr iroire crémeuse parsemée de

muoisissures blew-vert d un goit affirmé

»Une gamme de saveurs allant de la créme 2 la !H
(e
{ g,

mousse humide

Le Salers
La distinction

Issu des monts volmnigues recouverts d'herbes
sauvages, C'est un fromage saisonnier. Il est
produit uniquement dans les fermes, du 15 awnl
au 15 novembre lorsque lesvaches sont nourres
d'herbe piturée. Lemamuage = Tradition Salerss
idertifie les fromages congus uniqguement avec
du lait de vache de race Salers. L?ne degustation de fromage
Salers revéle la complexite de la note aromatique et montre
gue chague producteur produit un Salers different. Suivant
['altitude, |'orientation des paturages, la race des vaches ou
encore les conditions d'affinage, les differents ardmes (vegetal,
lactique, fruitd, animal, épice .. vont s'exprimer differemment.

= Appartient & la famille des pates pressées
non cuites

= Fromage exclusivement au lait cru

= Fabrigué dans une gerle en bois

= Affiné minimum 3 mois

=

FROMAGES
D'AUVERGNE

Ou rendez-vous sur le site : "-';_-]1. .
http://www.fromages-aop-auvergne.com




